
Taco Shells
Ca. 13 cm, halbmondförmige fritierte 
Maistortillas zum selber Befüllen.
Art.-Nr. 100140 Karton 200 Stück

Maistortillas Pre Cut
zum frittieren
Vorgeschnittene Maistortillas im Vierer-
Schnitt
Art.-Nr. 14130251 Karton 10 kg

Internationale Spezialitäten

Maistortillas, gelb 4”
zum frittieren
Dünne Fladen aus Maismehl, ausgebacken,
11 g, Ø 10 cm
Art.-Nr. 151058 Karton 6 x 72 Stück 

Tortilla Chips Natur
eckig, leicht gesalzen
Art.-Nr. 100136 Karton 12 x 453 g

Tortilla Chips Cheese
Maischips mit Käsegeschmack, dreieckig
Art.-Nr. 100139 Karton 12 x 453 g

Tortilla Chips Chili
Maischips, dreieckig, pikant gewürzt
Art.-Nr. 100138 Karton 12 x 453 g

Maistortillas, weiss
zum frittieren
Dünne Fladen aus Maismehl, ausgebacken
22 g, Ø 15 cm
Art.-Nr. 104627 Karton 5 x 60 Stück

Maistortillas 
zum frittieren
Maismehl, Wasser, Planzenfett, 15 cm
Art.-Nr. 100215 Karton 12 x 60 Stück
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Blanco Niño Soft Corn 
Blue Tortilla 
Glutenfrei, 15 cm
Art.-Nr. 194700 Karton 144 Stück

Blanco Niño Soft Corn Tortilla 
Glutenfrei, 15 cm
Art.-Nr. 14130205 Karton 144 Stück

Glutenfrei, 10 cm
Art.-Nr. 104309 Karton 216 Stück

Maistortillas, rot
zum frittieren
Dünne rote Fladen aus Maismehl, 
ausgebacken, 22 g, Ø 15 cm
Art.-Nr. 151028 Karton 5 x 60 Stück

Maistortilla Komali (Tradicional) 
Ø 15 cm 500 g, ca. 20 Stück
Art.-Nr. 151059

Maistortilla Komali dünn (Tostadas) 
Ø 15 cm, 500 g
Art.-Nr. 151182

Maistortilla Komali Taquera 
Ø 12 cm, 500 g
Art.-Nr. 151186

Maistortillas, blau
zum frittieren
Dünne Fladen aus blauem Maismehl, 
ausgebacken, 22 g, Ø 15 cm
Art.-Nr. 151027 Karton 5 x 60 Stück

Zubereitung: Die Maistortillas auf einer flachen, heißen Pfanne
für 15 Sekunden backen. Anschließend wenden und für weitere
10 Sekunden backen bis die Tortilla komplett abgeflacht ist.
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�
Whole Wheat Tortilla
Vollkorn-Tortilla 
Ø 30 cm
Art.-Nr. 103779 Karton 8 x 18 Stück

�  
Beetroot Tortilla
Originaler Tortilla Teig mit Roter Beete
Ø 30 cm
Art.-Nr. 104666 Karton 8 x 18 Stück

Weizentortillas
Weizenmehl, Wasser, Pflanzenfett

Ø 15 cm, 27,2 g,  Karton 8 x 18 Stück
Art.-Nr. 100216 Beutel 1 x 18 Stück

Ø 20 cm, 42,7 g, Karton 8 x 18 Stück
Art.-Nr. 100353 Beutel 1 x 18 Stück

Ø 25 cm, 68 g, Karton 8 x 18 Stück
Art.-Nr. 101241 Beutel 1 x 18 Stück

Ø 30 cm, 91 g, Karton 8 x 18 Stück
Art.-Nr. 101240 Beutel 1 x 18 Stück

Palapa Weizentortilla
Weizenmehl, Wasser, Pflanzenfett
Ø 30 cm
Art.-Nr. 151090 5 x 10 Stück

MISSION Weizentortilla
Weizenmehl, Wasser, Pflanzenfett
Ø 16,5 cm
Art.-Nr. 00104015 8 x 18 Stück

Ø 25 cm
Art.-Nr. 00104025 8 x 18 Stück

Grillstreifen Tortillas 
Frische Tortillas im wiederverschließbarem
Beutel, einseitig mit echten Grillstreifen.
Ø 30 cm
Art.-Nr. 103242 Karton 6 x 15 Stück
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Weizentortillas
Ø 12 cm, 21,5 g, Beutel 12 Stück
Art.-Nr. 104349 Karton 48 x 12 Stück
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Wraps Spinat
Originaler Tortilla Teig (Weizenmehl, Wasser,
Pflanzenfett) mit Spinat 
Ø 30 cm, 91 g, Karton 8 x 18 Stück
Art.-Nr. 100218 Beutel 1 x 18 Stück 

Wraps Tomate
Originaler Tortilla Teig mit Tomate.
Weizenmehl, Wasser, Pflanzenfett
Ø 30 cm, 91 g, Karton 8 x 18 Stück
Art.-Nr. 100219 Beutel 1 x 18 Stück

Masa Harina Maseca Maismehl,
weiss
Maseca – Nixtamalisiertes Maismehl 
Maseca ist als die weltweit führende Marke
von Maismehl, ein Synonym für 
Qualität und Geschmack.
Art.-Nr. 102901 1 kg

Maza Real Maismehl 
aus blauem Mais
Art.-Nr. 151050 1 kg

Maisblätter/Tamales
Art.-Nr. 151147 140 g
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Salsa Dip Medium 
Rote Salsa pikant gewürzt, 
Karton, 6 x 1050 g
Art.-Nr. 100153 1050 g

Salsa Casera
Grobstückige original mexikanische Salsa.
Karton, 6 x 3 kg
Art.-Nr. 14130216 3 kg Dose

�  
Chunky Salsa Medium
Direkt aus Mexiko, erfrischender Geschmack
mit leichter Schärfe.
Art.-Nr. 201851 2,25 kg

El Rey Chunky Salsa
Fruchtig frisch mit Tomaten und Chilies.
Art.-Nr. 100045 2,1 kg

Green Mexican Salsa
Leicht pikante mexikanische Salsa aus 
grünen Tomaten.
Karton, 6 x 3 kg
Art.-Nr. 100047 3 kg

SALSAS
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Zubereitungsvorschlag
Birria Tacos (ca. 10–12 Tacos)

Die Zutaten

1 kg Pulled Beef Barbacoa – Art.-Nr. 154057
20 g Chili Chipotle Seasoning Mix – Art.-Nr. 151084
5 g geschrotete Chilies (je nach gewünschter Schärfe) – Art.-Nr. 100174 
3–4 Anchovisfilets in Olivenöl – Art.-Nr. 10001260
750 ml Rinderbrühe
250 g Premium Mexican Käse Blanco Fresco – Art.-Nr. 194992
Maistortillas – Art.-Nr. 104627 
1 große Zwiebel, geviertelt
4–5 Knoblauchzehen
2 Tomaten oder 150 g passierte Tomaten
1 EL Apfelessig oder Weißweinessig
1 TL Kreuzkümmel
1 TL Oregano
2 Lorbeerblätter
Frischer Koriander
Limetten
Weiße Zwiebel, fein gewürfelt (als Topping)
Jalapeños – Art.-Nr. 202134

Zubereitung

Zwiebel, Knoblauch, Tomaten und Anchovis anrösten. Mit Brühe ablöschen.
Chipotle Mix, geschrotete Chilies, Kreuzkümmel, Oregano, Essig und Lorbeer zugeben und 
15 Minuten köcheln lassen.
Sauce fein pürieren und das Pulled Beef darin 10-15 Minuten ziehen lassen.
Tortillas in die Birria-Brühe tauchen, auf der Plancha oder dem Grill anrösten.
Mit Beef und Käse füllen, zusammenklappen und knusprig braten.
Mit gewürfelten Zwiebeln, Koriander und Limettensaft servieren.
Jalapeños oder eingelegte rote Zwiebeln als Topping.

Anrichten

Mit einer kleinen Schale der heißen Birria Consommé servieren und die Tacos zum Essen darin 
dippen.
Tipp: Für ein noch intensiveres Aroma die Tacos vor dem Braten leicht mit dem Fettfilm der 
Consommé bestreichen.



Lateinamerika

Cheese Salsa 
Fertig gewürzte Käsesauce, 1000 g
Karton, 6 x 1000 g
Art.-Nr. 100149 1000 g

Premium 
Dairymaid 
Cheddar Cheese 
Sauce
Cheddar-Sauce
Karton, 10 x 1 kg
Art.-Nr. 105072 1 kg 

Cheddar Cheese Sauce 
Herzhafte flüssige Käsesauce
Karton, 6 x 3 kg
Art.-Nr. 100040 3 kg Dose

Pinata Jalapeño Cheese Sauce
Herzhafte Käse Sauce mit 
Jalapeño-Stückchen. Karton, 6 x 3 kg
Art.-Nr. 14130218 3 kg Dose

Tex Mex Cheese Mix 
Red Cheddar-Mozzarella Mix, 
4 mm Reibung, Karton, 6 x 2 kg 
Art.-Nr. 100056 2 kg

Geriebener Gouda 48%  
Mild im Geschmack, Karton, 6 x 2 kg
Art.-Nr. 103724 2 kg

Premium Mexican Käse Oaxaca 
Queso Oaxaca hat ausgezeichnete Schmelz -
eigenschaften; er schmilzt, ohne dass er
dabei seine Farbe und seine fadenförmige
Konsistenz verliert. In Mexiko wird der Käse
daher gerne zum Überbacken verwendet. 
Er ist außerdem beliebt für die Zubereitung
von Quesadillas oder Tacos. 
Art.-Nr.194991 500 g

Premium Mexican Käse 
Blanco Fresco 
Lateinamerikanischer weicher, ungereifter
Frischkäse aus reiner Kuhmilch
Art.-Nr. 194992 500 g

Premium Mexican Käse Cortija 
Der trockene, salzige Käse bereichert gerie-
ben Tacos, Enchiladas, Bohnen, Tostadas,
Chilaquilis, Empanadas, aus der südameri-
kanischen Küche.
Art.-Nr. 194993 500 g

KÄSEKÄSE SAUCEN
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Chili Arbol           
Der Chili de árbol ist ein kleiner und starker
mexikanischer Chili-Pfeffer, der auch als 
Vogelschnabel- und Rattenschwanz-Chili
bekannt ist.
Art.-Nr. 100133 1 kg

Chilis Guajillo      
Guajillo-Chili ist die getrocknete Form
von Mirasol-Chili, einer Landrasse-Sorte von
Chilipfeffer der Art capsicum annuum, und
ist die am zweithäufigsten verwendete ge-
trocknete Chili-Art in Mexico.
Art.-Nr. 100131 1 kg

Chili Ancho Whole
Poblano ist eine Zuchtform der Paprika-Art
capsicum annuum, die vor allem in Mexiko
angebaut wird. Die Namen Ancho und Mulato
sind teilweise synonym, sie bezeichnen je-
doch oft andere Reifegrade der getrockneten
Früchte.
Art.-Nr. 100582 1 kg

Chilis Ancho, gemahlen    
Poblano ist eine Zuchtform der Paprika-Art
Capsicum annuum, welche vor allem in 
Mexiko angebaut wird.  
Art.-Nr. 100130 550 g

Chili Chipotle, gemahlen    
Geräucherte Jalapeños, gemahlen
Art.-Nr. 104606 550 g

Chilis Pasilla                     
Pasilla ist eine mexikanische Zuchtform der
Paprika-Art capsicum annuum und ist ein
wichtiger Faktor der dortigen Küche.
Art.-Nr. 100135 1 kg

Fajita Marinade
Würzmischung mit Knoblauch, Chilies, 
Zwiebeln und Pfeffer.
Art.-Nr. 100162 1 kg

Dark Steak Fajita Gewürz -
zubereitung
Mischung aus Zwiebeln, Paprika, 
Cumin, Zimt, Sellerie und Chilies.
Art.-Nr. 101780 1 kg

Chili Con Carne Gewürzmischung
Fertigwürze, ideal für unsere Irische 
Hack mischung.
Art.-Nr. 100164 1 kg

Chilies gemahlen, scharf
Art.-Nr. 100166 1 kg

Chilies Chipotle Seasoning Mix
Art.-Nr. 151084 1 kg

Mexican Rice Seasoning
Mischung aus Tomaten-, Zwiebeln-, 
Paprika-, Knoblauch- und Chilipulver 
zum rotfärben von Reisgerichten.
Art.-Nr. 100168 1 kg

GEWÜRZE

Taco Gewürz Al Pastor    
Die ideale Gewürzmischung für den Taco al
pastor, in Mexiko eine populäre Taco-Art.
Art.-Nr. 104610 550 g

Chilis Chipotle, ganz         
geräucherte Jalapeños
Art.-Nr. 104607 1 kg

Lemon Spice Mix
Mischung aus Paprika, Chili, Cumin und 
Zitronensäure. Ideal für selbstgemachte 
Nachos.
Art.-Nr. 100171 1 kg

Epazote Nacho Kings
Bohnenkraut
Art.-Nr. 154048 1 kg

Achiote
Art.-Nr. 14130252 1 kg Beutel

Chili Cascabell
Art.-Nr. 151060 1 kg Beutel

Mole Rojo 
(Gewürzpaste)
Chiligewürzpaste aus Kakao,
Erdnüssen, Chilies und 
Gewürzen.
Art.-Nr. 100187 310 g
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Yucateco Habanera Verde 
Die frischen green habanero peppers, Knob-
lauch und feinen Kräutern geben der Sauce
eine frische und geschmackvolle Note.
Art.-Nr. 104609 120 ml

Yucateco Habanera Roja 
El Yucateco’s Red Habanero Hot Sauce 
basiert auf einem Hausmannsrezept. 
Bestehend aus Tomaten, habanero peppers,
und auserlesen Kräutern. Einzigartig in 
Geschmack und Konsistenz.
Art.-Nr. 104608 120 ml

Tabasco Hot Sauce rot „Klein“
Art.-Nr. 102064 57 ml

Tabasco Hot Sauce „Groß“
Art.-Nr. 102065 350 ml

SAUCEN BIERE

Valentina Hot Sauce    
Gießbar scharfe Soße, die von Salsa Tama-
zula, einem Unternehmen in Guadalajara,
Mexiko, hergestellt wird.
Art.-Nr. 104612 370 ml

Valentina Extra Hot Sauce
Extra scharfe Sauce aus Puya-Chilies, Essig,
Wasser und Gewürzen.
Art.-Nr. 104613 370 ml

DOS XX Lager Especial
Helles Premium Bier aus Mexico, 4,5 % Vol.
Art.-Nr. 12390101 Karton 24 x 355 ml

Tecate
4,5 % Vol.
Art.-Nr. 12390103 Karton 20 x 325 ml

Sol  
4,5 % Vol.
Art.-Nr. 12390401 Karton 24 x 0,33 l  

Desperados Tequila flavoured Beer
5,3 % Vol.
Art.-Nr. 12390501 Karton 24 x 330 ml

Cerveza Quilmes
4,9 % Vol.
Art.-Nr. 12490101 Karton 24 x 355 ml

Cerveza Presidente
5,0 % Vol.
Art.-Nr. 12990101 Karton 24 x 285 ml

Pacifico Clara
4,5 % Vol.
Art.-Nr. 12390302 Karton 24 x 355 ml

Negra Modelo
5,3 % Vol. 
Art.-Nr. 12390303 Karton 12 x 355 ml

Modelo Especial
4,5 % Vol. 
Art.-Nr. 12390304 Karton 12 x 355 ml

Corona Extra
4,6 % Vol.
Art.-Nr. 12390305 Karton 24 x 355 ml
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�  
Grillgemüse Mediterran
Gegrillter mediterraner Gemüsemix mit 
roter und gelber Paprika, Zucchini, 
Aubergine, Tomate und Zwiebeln.
Karton, 5 x 1 kg
Art.-Nr. 100301 1 kg

CHILI KONSERVEN

Maiz Pozolero
Carey Maiz Pozolero Blanco ist weißer Mais
zur Zubereitung von Pozole und Menudo, 
gekocht, servierfertig.
Art.-Nr. 104611 3,1 kg

Kaktusstreifen Carey 
(Nopalitos)
Es gibt ungefähr einhundertvierzehn 
bekannte Arten, die in Mexiko endemisch
sind, wo die Pflanze eine häufige Zutat in
zahlreichen Gerichten der mexikanischen
Küche ist.
Art.-Nr. 100064 830 g

Sliced Jalapeños, grün
Geschnittene pikante Jalapeños in der Dose.
Karton, 6 x 3 kg Dosen
Art.-Nr. 100123 3 kg Dose

Sliced Jalapeños, rot
Karton, 6 x 3 kg Dosen
Art.-Nr. 101584 3 kg Dose

Whole Jalapeños
Ganze pikante Jalapeños
Karton, 6 x 3 kg Dosen
Art.-Nr. 100125 3 kg Dose

Crushed Green Tomatillos
Grüne mexikanische Blasenkirschen, 
püriert.
Karton, 6 x 2,8 kg
Art.-Nr. 103933 2,8 kg Dose

Whole Tomatillos
Ganze grüne mexikanische 
Blasenkirschen.
Karton, 6 x 3kg
Art.-Nr. 100128 3 kg Dose

Chili Chipotle in Adobe
Ganze sonnengetrocknete geräucherte rote
Jalapeños in Adobado Sauce.
Karton, 6 x 3 kg
Art.-Nr. 100134 3 kg Dose

Chili Poblano
Mexikanische Paprika-Art mit geringer
Schärfe.
Karton, 6 x 2,83 kg
Art.-Nr. 101755 2,83 kg Dose

Diced Green Chilies
Geschnittene grüne Chilischoten.
Karton, 6 x 3 kg
Art.-Nr. 100124 3 kg

GEMÜSE UND KONSERVEN

�  
Ardo Corn Ribs
Leckere Maiskolben, geviertelt. Die super
süßen Maiskolben rollen sich bei der Zube-
reitung ein, was dem Gericht eine schöne zu-
sätzliche Note verleiht. Ideal zum Grillen, im
Salat oder zum Servieren mit einer frischen
Dip-Sauce.
+- 35 Corn Ribs pro Beutel
Art.-Nr. 194999 4 x 2,5 kg

Grüne Jalapeños in Scheiben 
mariniert
scharfe, grüne Pfefferschoten (Jalapeño)
Art.-Nr. 202134 3,100 ml
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Premium Churros Loops
Spanisches Fettgebäck in Loop-Form, 
vorfrittiert.
Art.-Nr. 103996 4 x 1 kg

Premium Choco Hazelnuss
Churros
Spanisches Fettgebäck mit Schoko -
laden-Haselnuss-Füllung, vorfrittiert.
Ideal zum Frittieren.
Art.-Nr. 103997 3 x 1 kg

DESSERTS

Reis Langkorn
Art.-Nr. 100071 10 kg Sack

Basmati Reis
Art.-Nr. 100503 5 kg Sack

Maiskörner
Art.-Nr. 100086 2,65 kg 

Kidney Bohnen
Art.-Nr. 100085 2,65 kg

Frijoles Negros
Art.-Nr. 101157 2,5 kg Dose

Schwarze Bohnen 
getrocknet
Art.-Nr. 10001050 5 kg Sack

Pinto Beans (Wachtel Bohnen)
getrocknet
Art.-Nr. 10001052 10 kg Sack

KONSERVEN

�  
+ 

Churros gefüllt mit Cocoa
Cream 
Ideal zum Aufbacken.
Art.-Nr. 103894 1400 g
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�   
Guacamole Especial
Gefrorene, reife Avocadohälften mit 
Jalapeños, Koriander, Tomatenwürfel
und verschiedenen Gewürzen im 
vakuumierten Beutel. 
Karton 20 x 500 g
Art.-Nr. 103021 500 g

In drei 
einfachen
Schritten 

zur frischen
Guacamole
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�  
Guacamole Western Style
Würziger Avocado-Dip mit 
Tomatenstückchen. Karton 12 x 500 g
Art.-Nr. 100299 500 g

Karton 4 x 2 kg
Art.-Nr. 100300 2 kg

�  
Natural Avocado Pulp
Vorbestellung
ungewürztes Avocadomus
Karton, 10 kg
Art.-Nr. 154050 1 kg

�  
Avocado Pulp Guacamole
Avocadopulp mit mildem Zwiebel-
Geschmack
Karton 4 x 2 kg
Art.-Nr. 101539 2 kg

Guacamole Dip
Fertig gewürztes Avocadopüree, 1000 g
Karton, 6 x 1000 g
Art.-Nr. 100154 1000 g
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Guacamole 100% Natural HPP 
Eine 100% natürliche, milde Guacamole mit
Knoblauch, Zwiebeln, rotem Paprika, Korian-
der und Limettensaft. 
Karton, 12 x 500 g
Art.-Nr. 105010 500 g

�  
Avocado Halves 
Naturbelassene Avocadohälften, 
gefroren.
Karton 12 x 500 g
Art.-Nr. 100674 500 g

�  
Avocado Dices
Naturbelassene Avocadowürfel, 
gefroren.
Karton 12 x 500 g
Art.-Nr. 101230 500 g

Art.-Nr. 151181 5 kg Beutel




