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Cheesecake Caramel
Doppelrahm Frischkäse verstrudelt mit 
cremigem Karamell auf einem Brösel -
mürbeteigboden. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100677 1450 g

Cheesecake American Style
Hochwertiger Doppelrahm-Frischkäse auf
einem typisch amerikanischen Tortenboden
aus Mürbeteig. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100585 1450 g

Cheesecake Strawberry
Doppelrahm Frischkäse bedeckt mit 
Erdbeerhälften und fruchtigem Tortenguß.
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100295 1450 g

Cream Cheese Cake New York Style
Cremig samtige Doppelrahm Frischkäse 
Füllung auf leckerem Mürbeteigboden. 
14 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 101290 1950 g

Omas Rahmtorte
Rahm-Käsemasse aus Eiern und frischem
Quark auf einem Tortenboden aus Mürbeteig,
ungeschnitten, Ø 26 cm
Art.-Nr. 101016 2500 g

Käsetorte 
Premium Qualität mit hochwertiger, 
cremiger Käsemasse auf krossem Butter-
mürbeteig.
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 102105 Torte à 2400 g

Plantastic Creamy Raspberry, vegan
Dieser vegane und plant-based Wahnsinn be-
ginnt auf einem Mürbeteig mit einer feinen
nussigen Note. Weiter geht's mit einer cremi-
gen Füllung und dicken Tropfen selbstge-
kochter Himbeer-Fruchtzubereitung in der
Füllung. On top gibt es noch ein paar Him-
beeren, 14 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 151529 1,575 kg

Plantastic Creamy Blueberry, vegan
Veganer und plant-based Kuchen mit einem
Mürbeteig mit fein nussiger Note. Eine cre-
mig, hell und blau geschichtete Füllung mit
selbstgekochter Heidelbeerfruchtzubereitung
verfeinert. Kultur-Heidelbeeren als Topping,
14 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 151530 1,525 kg
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Premium-Rahm-Käse-Torte 
Unsere Premium Rahm-Käse-Torte wird zum
herrschaftlichen Genuss für Zunge und Gau-
men. Kein Wunder: Schließlich thront unsere
cremige Rahm-Käsemasse mit Eiern und fri-
schem Quark auf einem knusprig gebacke-
nen Mürbeteigboden. God save the cake! 
12 Portionen à 180 g, Ø 28 cm
Art.-Nr. 202447 Karton 4 Stück
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Cream Cheese Cake Strawberry
Doppelrahm Frischkäse Füllung verstru-
delt mit einer leckeren Erdbeerzuberei-
tung. Cremig und geschmeidig. 
14 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 101275 2000 g

Cheesecake Supreme Blueberry
Heidelbeerfruchtzubereitung eingestrudelt in
Mascarpone-Käsemasse auf leicht salzigem
Bröselboden. 
14 Portionen, vorgeschnitten und fertig 
gebacken, Ø 24 cm
Art.-Nr. 102990 1900 g

Mango-Maracuja-Cheesecake 
Mega Mango Maracuja Cheesecake
goes exotic. Mango-Maracuja-Pfirsich
trifft auf cremigen Cheesecake. 
Das ist wie Inselhopping für 
Geschmacksknospen. 
12 Portionen à 140 g, Ø 24 cm
Art.-Nr. 202444 1475 g

Walnuss-Cheesecake 
Cheesecake goes nuts Why not Walnut? ,
haben wir uns gedacht und knackige 
Walnuss-Stückchen und Karamellfäden auf
vanilliger Cheesecakemasse verteilt. 
12 Portionen à 125 g, Ø 24 cm
Art.-Nr. 202445 1500 g

Himbeer-Cheesecake 
Irre fruchtiges Cheesecake Makeover
Krass himbeerig kommt unser neuer
Himbeer cheesecake nach seinen 
Makeover daher. Spieglein, Spieglein,
wer hat den cremigsten Himbeer-
Cheesecake im Land? 
12 Portionen à 123 g, Ø 24 cm
Art.-Nr. 202446 1475 g

Cheesecake Supreme Caramel-
Brownie
Leicht salziger Bröselboden, cremige 
Mascarpone-Käsemasse mit Schoko-Tropfen,
mit Brownie-Würfeln und Walnüssen 
dekoriert. 14 Portionen, vorgeschnitten,
Ø 24 cm
Art.-Nr. 102989 1950 g



Kuchen

161

New York Cheesecake
Traditionell cremiger, glatter und 
reichhaltiger Käsekuchen.
16 Portionen vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 101789 1930 g

Caramel Brownie Bite Cheesecake
Saftige Brownies und cremiger Cheesecake
verbinden sich zu einer köstlichen, klassi-
schen Americana-Kreation, die Gabel (oder
Löffel) absolut verdient. Weißer Schokoladen-
Cheesecake durchzieht sich mit zart -
schmelzenden Taschen aus gesalzenem
Dulce-de-Leche-Karamell und ist mit inten-
siv schokoladigen Brownie-Stückchen ver -
feinert. Gekrönt wird das Ganze von einer
glänzenden Schicht aus buttrigem Karamell-
Fudge, weiteren Brownie-Stückchen und fei-
nen Drizzles aus Milchschokoladen-Ganache
– für ein rundum genussvolles Geschmack-
serlebnis.
Art.-Nr. 202237 14 x 160 g
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Chocolate Thunder Torte
Der trendige Naked-Cake erlaubt schon auf
den ersten Blick einen hochspannenden
Blick aufs Innere. Schokoladige und helle
Cremes donnern auf saftige Brownie-Böden
aufeinander, bevor es runde Knusperpops
nochmal richtig krachen lassen. Und als
Topping ergießt sich pure Schokolade über
den Rand. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 202117 2200 g

Strawberry Crunch Torte
Eine knusprige Crunch-Schicht zwischen
zwei fluffige Muffinböden und  leckere Erd-
beercremes und einen Überzug aus weißer
Schokolade darüber. Und obendrauf? Red
Velvet Muffin-Stückchen als besonderes
Highlight!
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 202119 1900 g

Heidelbeer Torte
Ein Leben ohne Heidelbeeren? Nein, danke –
wir müssten auf unsere aromatische Heidel-
beer-Sahnecreme-Füllung verzichten, die
zwischen zwei dunklen Biskuitböden auf
einem Mürbeteig liegt. Eine schreckliche
Vorstellung! Da legen wir lieber schnell aro-
matische Heidelbeeren auf feiner Vanille-
sahne nach, die von einem dunklem
Guss-Spiegel gehalten werden.
Ø 28 cm
Art.-Nr. 202120 2050 g

Mango Vanille Torte
Eine knusprige Crunch-Schicht zwischen
zwei fluffige Muffinböden und  leckere Erd-
beercremes und einen Überzug aus weißer
Schokolade darüber. Und obendrauf? Red
Velvet Muffin-Stückchen als besonderes
Highlight!
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 202122 2050 g
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Smarties® Party Cake
Es ist SMARTIES®-Time! Wir legen Ihnen un-
seren Marmorkuchen aus verstrudeltem
dunklen und hellen Rührteig mit kakaohalti-
ger Fettglasur nicht nur ans Herz – sondern
auch jede Menge SMARTIES® obendrauf!
Art.-Nr. 202121 430  g

Cookie Bash
Dunkler Boden mit weißer Milchschoko -
ladencreme und eingelegten Cookie 
Stückchen, getoppt mit Schoko Drizzeln.
14 Portionen vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 101787 2150 g

The Red Velvet Cake 
Leuchtend rote Samt-Tortenböden, hoch ge-
stapelt, werden mit einer Schokoladentrüffel-
füllung bestrichen, dann gefüllt und mit
würziger Frischkäseglasur überzogen.
16 Portionen
Art.-Nr. 194961 1760 g

Mousse au Chocolat Torte
Mousse au chocolat und saftige Schoko -
ladenrührmasse, veredelt mit feinstem 
Kakaopulver.
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 103197 1600 g

Barista Tiramisu-Cake 
Was sind die Zutaten für das beliebteste
Dessert der Welt? Kaffee, Biskuit und Mas-
carpone. Angerichtet auf einem knackigen
Mürbeteigboden, bekommen Sie bei uns Tira-
misu in seiner rundesten Form. Jetzt noch
einen Espresso dazu und la dolce vita kann
losgehen. 
12 Portionen à 96 g, Ø 24 cm
Art.-Nr. 202448 1150 g



164

Backwaren

4 Layer Chocolate Cake
Schokoladencreme zwischen dunklem
Rühr  teigboden, darauf gewürfelte 
Schokokringel. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100609 1900 g

Chocolate Cake
Leckerer Schoko Rührteig mit Schokoladen-
creme gefüllt, überzogen mit Glasur. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100608 1000 g

Choc’late Lovin’ Spoon Cake
Zwei Schichten Schoko-Pudding zwischen
dunklem Schokoladen-Teig,
vorgeschnitten in 14 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 104475 2810 g

Chocolate Peanut Butter Pie
Der bekannte Candy-Riegel in Kuchenform,
dunkle Schokolade und Erdnussbutter, 
gefüllt mit Reese’s® Peanut Butter Cups, 
vorgeschnitten in 14 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 104473 1980 g
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Veganer Apfelkuchen 
Mürbeteig ohne Milch und Eier, Apfelspalten
und Mandelblättchen. 
12 Portionen, vorgeschnitten und fertig 
gebacken, Ø 28 cm
Art.-Nr. 103185 2250 g

Premium Apple Pie
Krosser Mürbeteig mit Frischapfelfüllung,
bestreut mit Mandelblättchen. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 28 cm
Art.-Nr. 100244 2500 g

Premium Apfel Butterstreusel
Apfelfüllung aus „Cripps Pink“ auf 
leckerem Quarkmürbeteig. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 28 cm
Art.-Nr. 101029 2000 g

Apfeltorte mit Mürbeteiggitter 
Saftige Frischapfelfüllung aus Cripps Pink
Äpfeln auf einem krossen Mürbeteig. 
Mit rustikalem Mürbeteiggitter bedeckt. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 28 cm
Art.-Nr. 101543 2500 g 

Apfel-Pecannuß-Torte
Saftige Apfelmasse auf softem Butter -
mürbeteig, belegt mit Pecannüssen, feine
Zimtnote. 12 Portionen, vorgeschnitten,
Ø 24 cm
Art.-Nr. 102103 2500 g

Gedeckte Apfeltorte
Gepuderter Mürbeteig mit saftiger 
Frischapfelfüllung aus Cripps Äpfeln. 
14 Portionen, vorgeschnitten, Ø 28 cm
Art.-Nr. 101773 2500 g

Caramel Apple Granny®

Granny Smith Äpfel auf Shortbread Kruste
und Karamell-Toffee Topping
vorgeschnitten in 14 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 104467 2150 g
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4 Layer Carrot Cake
Helle Schokocreme mit eingstreuten 
Walnüssen und Rosinen zwischen saftigen
Rübliboden. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100610 1900 g

Carrot Cake 
Zweischichtiger fruchtiger und saftiger 
Karottenkuchen, mit Frischkäseglasur 
glasiert, mit Nüssen garniert und oben 
mit süßen Karotten dekoriert.
14 Portionen, vorgeschnitten, Ø 23 cm
Art.-Nr. 194744 1980 g

Carrot Cake
Saftiger Karottenkuchen mit Orangeat und
Zitronat, zweifach geschichtet mit lockerem
Frischkäse und gehacktem Pistazien Top-
ping.
10 Portionen, vorgeschnitten. Ø 24 cm
Art.-Nr. 104177 1600 g 4 High Carrot Cake

Bestehend aus vier Kuchenschichten mit
genau der richtigen Menge Karotten und 
Gewürzen, ist mit Rosinen, Walnüssen und
Ananas gespickt und wird dann mit Frisch-
käseglasur und einem Spritzer weißer 
Schokoladenganache veredelt.
16 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 194745 3370 g
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Schwarzwälder Kirsch Torte
Kirschfrucht-Zubereitung auf lockerem
Boden. Darauf wechseln sich dunkle 
Bisquitböden  mit Kirschwasser-Sahne
ab. Dekoriert mit Schokospänen und
Garnier kirschen.
Enthält Alkohol.
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 101293 1750 g

Erdbeer-Frucht-Kuchen
Dünner Mürbeteig auf Kakao-Bisquitboden
und Sahne Pudding. Belegt mit aromati-
schen Erdbeerhälften. Rand garniert mit 
gehackten und gerösteten Haselnüssen. 
12 Portionen, ungeschnitten, Ø 28 cm
Art.-Nr. 103807 2150 g

FDA Waldbeerentorte
Tiefgefrorenes Feingebäck. Mürbteig-
Boden mit Chantilly-Creme, 1 Lage 
Bisquitt, großzügig belegt mit einem
Beeren-Mix (Brombeeren, Himbeeren,
Heidelbeeren, Johannisbeeren) mit Gela-
tine-Überzug und Dekorzucker. 
12 vorgeschnittene Portionen
Ø 27 cm
Art.-Nr. 154078 1450 g

Chocolate-Raspberry-Cake
Kakaomürbeteigboden mit Schokoladen-
creme und aufgestreuten Schokoladenstück-
chen. Bedeckt mit Himbeerzubereitung und
Himbeeren. Mit Tortenguss abgeglänzt und
in 12 Portionen vorgeschnitten. Ø 24 cm
Art.-Nr. 194718 1200 g

Aprikosenkuchen vegan 
So neu schmeckt Tradition! In unserem Klas-
siker vereinen wir Bewährtes und Modernes
auf einem nussigen und hellen Rührteig. Mit
saftigen, satt verteilten Aprikosenhälften
bringen wir frischen Wind in den Mund –
und garnieren alles mit einem kompromiss-
los knackigen Kranz aus gerösteten Hasel-
nüssen. Fruchtanteil 28%. Vegan. 
12 Portionen à 131 g, Ø 26 cm
Art.-Nr. 202449 1570 g
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Premium Zwetschgen Butterstreusel
Leckere Füllung aus halben Zwetschgen 
auf köstlichem Quarkmürbeteig. 
12 Portionen, vorgeschnitten. Ø 28 cm
Art.-Nr. 101031 1800 g

Chocolate-Salted Caramel-Cake
Kakaomürbeteigboden und Schokoladen-
rührteig, bestreut mit schokoliertem Butter-
Karamell, mit salziger Karamell-weiße
Schokoladencreme bedeckt und mit Schoko-
laden Spänen dekoriert, mit Dekorzucker ab-
gestaubt. 12 Portionen à 84 g,
vorgeschnitten. 
Ø 24 cm
Art.-Nr. 194721 1000 g

Bourbon Street Pecan Cake Pie
Geröstete Pekanhälften mariniert in 
Kentucky-Bourbon auf einer Füllung aus
Maissirup, vorgeschnitten in 14 Portionen. 
Ø 24 cm
Art.-Nr. 104466 1810 g

Pekannuss-Torte vorportioniert 
Klassische Pekannusstorte mit 20 % Pekan-
nüssen und einer Prise Guérande-Salz. 
12 vorgeschnittene Stücke.
Art.-Nr. 201910 1 kg

Rhabarber-Erdbeer-Butterstreusel 
Rhabarber und Erdbeere – eine himmlische Kombination. Unsere
liebsten Sommerfrüchte sind eingebettet in eine köstliche Biskuit-
schicht auf einem knusprigen Mürbeteigboden. Eine herrlich butt-
rige Streusel decke vollendet diese süß-säuerliche
Sommerspezialität mit besonderer Raffinesse.
Art.-Nr. 201857 20 x 120 g

Premium Kirsch Butterstreusel
Fruchtige Kirschfüllung mit ganzen Süß-
und Sauerkirschen auf köstlichem Quark-
mürbeteig. 12 Portionen, vorgeschnitten.
Ø 28 cm
Art.-Nr. 101030 1700 g
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Torta Limone
Italienischer Limonenkuchen. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 27 cm
Art.-Nr. 104373 1400 g

Torta della Nonna
Mürbeteigboden gefüllt mit Konditorcreme; 
garniert mit Pinienkernen und Puderzucker. 
16 vorgeschnittene Portionen, Ø 28 cm
Art.-Nr. 103167 Torte à 1400 g 

Torta Caprese
Teig mit Mandeln und Kakao. 
14 Portionen, vorgeschnitten, Ø 28 cm
Art.-Nr. 103164 1200 g

Mandeltorte Erdnuss-Karamel 
Eine karamellig-nussige Verführung ohne
Reue! Auf glutenfreien Mandel-Rührteig -
böden liegen knackige Erdnüsse eingebettet
in einer süßen Karamellschicht und über -
zogen mit unwiderstehlicher Nougatcreme, 
12 Portionen, Ø 28 cm
Art.-Nr. 151133 950 g

Torta Ricotta e Pistacchio
Ricottatorte mit Pistazie und Haselnuss
12 Portionen
Art.-Nr. 194959 1100 g

Torta Dubai Chocolate Style 
Pistazien-Schokoladenkuchen mit Kakao-
und Pistazienbiskuit, Milchschokoldencreme,
Pistaziencreme und Kataifi-Paste.
14 Portionen
Art.-Nr. 202323 1,4 kg

Pistacchio e Cioccolato 
Pistazien-Schokoladenkuchen mit Hasel-
nussbiskuit, Pistaziencreme, Schokoladen-
tropfen und Schokobiskuit. 12 Portionen.
Art.-Nr. 202234 1,2 kg
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Vegane Banana-Johannisbeer
Schnitte
Veganer Bananen-Rührteig mit Walnüssen,
getoppt von fruchtigen roten Johannisbeeren
und einer Nuss-Mandel-Hafer flocken-
Mischung. 12 Portionen à 95 g, 
vorgeschnitten
Art.-Nr. 104148 1140 g

Kirsch Schoko Crisp Schnitte
Schoko Crispboden mit hell-dunkel 
verstrudelter Creme. Darauf ein leckerer
Rührteigboden belegt mit süßen und 
sauren Kirschen. 
12 Portionen à 175 g
Art.-Nr.  100779 2100 g

Erdbeer-Käse-Sahne-Schnitte
Köstliche Vielfalt! Lockere laktosefreie Käse-
Sahne liegt zwischen zwei glutenfreien
Rührteigböden. Üppig belegt mit aromati-
schen Erdbeerhälften und mit Guss ab -
geglänzt. Hergestellt mit laktosefreien**
Milcherzeugnissen, 12 Portionen
Art.-Nr. 104596 2050 g

Schoko-Sahne-Schnitte 
Zwischen zwei glutenfreien dunklen Rühr-
teigböden liegt eine leckere laktosefreie
Kakao-Sahne . Ein leichtes Wellenmuster
macht diese Schnitte zum Augenschmaus.
Hergestellt mit laktosefreien* Milcherzeug-
nissen, 12 Portionen
Art.-Nr. 103893 1300 g

Himbeer-Limetten-Schnitte
Unsere neueste Kuchensensation begeistert
mit gleich drei köstlichen Schichten! Auf
einem saftigen Mandelbiskuitboden liegen
eine erfrischende Limetten- und Himbeer-
creme sowie eine großzügige Portion ge-
hackter Pistazien. 15 Portionen à 84 g
Art.-Nr. 201876 1260 g

Latte-Macchiato-Schnitte
Das Beste aus Kaffee und Schokolade in
einem einzigen Stück! Zwei Lagen saftiger
Schokoladenbiskuit werden von einer köst -
lichen Kaffeecreme mit schokoladen -
überzogenen Haselnüssen zusammen -
 gehalten. Gekrönt wird das Ganze von einer
feinen Vanillecreme sowie Spänen aus wei-
ßer und Milchschokolade.
12 Portionen à 125 g
Art.-Nr. 201874 1500 g

Beeren-Skyr-Schnitte (Glutenfrei)
Kein Wunder, dass Skyr so beliebt ist! Dieses
Stück ist der beste Beweis: Eine herrlich cre-
mige Vanille-Skyr-Creme auf einem gluten-
freien Mandelboden, garniert mit frischen,
fruchtigen Beeren. Für den besonderen
Crunch sorgt eine Mischung aus Sonnenblu-
menkernen, Kürbiskernen und gehackten
Haselnüssen.
12 Portionen à 121 g
Art.-Nr. 201875 1452 g

Mandel-Flapjack 
Jetzt haben wir auch was für die kernigen
Typen: unser Mandel-Flapjack ist nur äußer-
lich flach, seine inneren Werte und das Top-
ping haben dagegen eine nussige Tiefe, dass
es nur so knackt und knuspert. Und dazwi-
schen: ein weiches Herz aus Cassis-Zuberei-
tung. 
24 Portionen à 85 g, 28 x 38 cm
Art.-Nr. 202435 2025 g
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Brownies Vegan
Original Brownie, nur vegane Zutaten.
2 Stück (20 x 20 cm)
Art.-Nr. 103206 750 g

Brownies Homemade 
Unser amerikanisches Rezept. 
Der original Brownie, ungeschnitten
2 Stück (20 x 20 cm)
Art.-Nr. 100196 750 g

Brownies
Klassiker im quadratischen Schnitt. 
Mit Schokocreme durchzogenerdunkler 
Rührteig, dekoriert mit gehackten 
Walnüssen. 
3 x 16 Stück à 63 g, vorgeschnitten
Art.-Nr. 101199 3300 g

Glutenfreier Himbeerbrownie
Auf einem saftigen, glutenfreien 
Schokoladenrührteig mit roter Beete, 
betten sich jede Menge köstlicher 
Superfoods: Sonnenblumenkerne, 
Kürbiskerne, Haselnüsse, Mandeln
und Himbeeren. 
12 Portionen à 87 g, vorgeschnitten
Art.-Nr. 104147 1050 g

Rockslide Brownie
Leichter Brownie, belegt mit
Butter-Karamell, Brownie 
Würfeln, geröstete Pekannüsse
und Milchschokolade 
Ganasch.
Vorgeschnitten in 16 Portionen
à 126 g
Art.-Nr. 104520 2000 g

Sweet Street Cookies and
Cream Brownie
Eine luxuriöse neue Variante eines Kind-
heitslieblings. Doppelte Schichten Scho-
koladenkeks-Brownie mit weißem
Schokoladenkäse, innen und außen mit
mit Vanille gefüllten Schokoladen-Sand-
wichkeksen beladen. Eine Ikone, die sich
zum Vintage-Deluxe weiterentwickelt.
Art.-Nr. 201005 9 x 110 g
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Cherry Brownie Vegan 
Veganer Brownie mit saftigen Kirschen 
belegt.
2 Stück (20 x 20 cm)
Art.-Nr. 202439 750 g
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Latte-Macchiato-Törtchen
Selbst Baristas geraten bei diesem Genuss
ins Schwärmen! Auf einem knusprigen Mür-
beteigboden schichten wir eine aromatische
Kaffecreme und feine Vanillecreme. Im Inne-
ren verbirgt sich eine köstliche Komposition
aus Kaffee-, Schokoladen- und Haselnuss-
creme sowie Stückchen aus Milchschokolade
– für einen überraschenden Genussmoment.
Die Oberfläche wird mit einer feinen Schicht
aus Milchschokoladenstaub dekoriert.
12 x 55 g
Art.-Nr. 201870 660 g

Salted-Caramel-Walnuss-Crispy-
Ecke 
Der Name mag zwar ein kleiner Zungen -
brecher sein, doch diese süßen, salzigen,
cremigen, knusprigen, karamelligen und
nussigen Leckerbissen sind garantiert im 
Nu vernascht! Eine köstliche Basis aus
knusprigen Weizen-Crispies wird mit einer
Schicht unwiderstehlicher Karamellmousse,
kandierten Walnüssen und feiner Vanille-
creme gekrönt – anschließend in trendige
Dreiecke geschnitten.
12 x 134 g
Art.-Nr. 201871 1608 g

Walnuss-Crunch-Ecke
Lust auf einen kleinen Snack für zwischen-
durch? Diese besonders knusprige Köstlich-
keit besteht aus einem Walnussbiskuit mit
krossem Kern, verfeinert mit einer zarten 
Vanille- und Walnussmousse und dekoriert
mit Kakaocreme sowie Splittern aus kandier-
ten Walnüssen.
12 x 125 g
Art.-Nr. 201872 1500 g

Himbeer-Vanille-Crossie-Ecke
Heiße Liebe im Dreieck! Fruchtige Himbeer-
Zubereitung räkeltsich in fluffiger Vanille-
Sahne, darunter ein roter Rührteigboden,
nochmals Vanille-Sahne und unten Crispie-
sin einem Bett ausweißer Fettglasur.
Oh là là!
12 x 163 g
Art.-Nr. 201873 1956 g

Toffee Crunch Blondie
Karamellisierter, kompakter und herrlich saf-
tiger Butterscotch-Brownie, gefüllt mit Stü-
cken aus Milch- und Zartbitterschokolade
und bestreut mit knusprigem, buttrigem Tof-
fee.
16 x 89 g
Art.-Nr. 202238 1424 g
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Brownie vorportioniert 
Authentisches Rezept für Liebhaber saftiger
Brownies mit intensivem Schokoladenduft.
19 % Schokolade und Pekannüsse. 
35 vorgeschnittene Stücke. 
Art.-Nr. 201907 2,4 kg
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Marmor Bread
Vanille-Schokoladen Brotteigkuchen, 
vormarkierte Stücke. 
Art.-Nr. 103794 3 x 900 g

Lemon-Bread
Sehr spritziger Zitronenkuchen. 
Vorgeschnitten 
Art.-Nr. 103200  3 x 850 g

Lemon Cake
Saftig-frischer Zitronen-Rührkuchen mit
zartgelber Glasur und feiner Zitronennote.
Art.-Nr. 101270 25 x 75 g

Marble Cake
Soft-saftiger Marmor-Rührkuchen mit 
kakaohaltiger Fettglasur und schokoladiger
Marmorierung.
Art.-Nr. 101269 25 x 75 g

Banana-Walnut-Bread
Vorgeschnittener Brotteigkuchen mit 
Bananen- und Walnuss-Stückchen. 
Art.-Nr. 103199 3 x 850 g
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Chocolate Peanut Butter Stack
Brownie mit leichter cremiger Milchschoko-
lade, Buttercaramel und süß-salziger 
Erdnussbutter, getoppt Erdnüssen.
Vorgeschnitten in 8 Portionen à 148 g
Art.-Nr. 101794 1190 g

Chocolate on Chocolate Cupcake
Dunkler Schokoladenkuchen mit einem cre-
mig-herben Trüffelkern und intensivem Scho-
koladenfrosting, gekrönt von einer Münze aus
reiner Zartbitterschokolade.
Art.-Nr. 202241 8 x 71 g

Luscious Lemon Squares
Samtige, erfrischend lebendige Zitronen-
creme auf einem buttrigen Shortbread-
Boden.
16 x 81 g
Art.-Nr. 202240 1296 g

Red Velvet Cupcake
Wir füllen unseren klassischen Kuchen aus
dem Süden mit einer cremigen Schokoladen-
trüffel-Füllung und durchziehen ihn mit
einem Frischkäse-Buttermilch-Frosting. 
Gekrönt wird er von einer mit Nonpareilles
bestreuten Schokolade.
Art.-Nr. 202242 8 x 71 g

Flourless Chocolate Cake
Schlicht, elegant und zeitlos – wie das kleine
Schwarze. Wenn Sie sich nach einem intensi-
ven Schokoladenerlebnis in unscheinbarer
Optik sehnen, ist die mehlfreie Schokoladen-
torte genau das Richtige für Sie. Zudem ist
sie glutenfrei.
16 x 81 g
Art.-Nr. 202236 1296 g

Caramel Apple Granny Bars
Buttriges Karamell und mit Toffeestückchen
durchzogene Custard-Creme umhüllen 
frische Granny-Smith-Äpfel, die sich auf
einer zartschmelzenden Shortbread-Kruste
stapeln.
16 x 96 g
Art.-Nr. 202239 1536 g



Backwaren

Mini Tiramisu Mascarpone
alkoholfrei
Drei leichte Löffelbiskuits mit echtem 
Kaffee durchtränkt mit weicher Mascarpone-
creme umhüllt und mit Kakao verfeinert:
eine unwiderstehliche Servierportion.
Art.-Nr. 104420 10 x 110 g

Tartufo al Pistacchio 
Beim Tartufo Pistacchio umhüllt cremiges
Pistazieneis einen Kern aus Pistaziensauce.
Haselnuss- und Pistazienstücke verleihen
diesem vorportionierten Eisdessert einen be-
sonderen Crunch.
Art.-Nr. 202324 12 x 75 g

Premium Cheesecake
Süßer Frischkäse auf Zimtcrumble nach 
authentischem Rezept.
Art.-Nr. 101883 20 x 91 g

Semifredo Torroncino 
Nugat-Parfait
Art.-Nr. 194960 12 x 75 g

Tartufo Cheesecake 
Käsekuchen-Eis mit Erdbeer- und Himbeer-
sauce, umhüllt von einem knusprigen But-
terstreusel (Butterkeks).
Art.-Nr. 201167 12 x 85 g

Mono Tiramisu Pistacchio 
Löffelbiskuit, Kaffee, Pistaziencreme und 
gehackte Pistazien
Art.-Nr. 202233 10 x 120 g
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Cheesecake San Sebastián 
mit cremigen Kern 
Cremiger Cheesecake im baskischen Stil mit
charakteristisch karamellisierter Oberfläche
und zart schmelzendem Kern. Ideal für das
à-la-carte-Geschäft, portioniert und viel -
seitig einsetzbar – alkoholfrei und   
vegetarisch.
Art.-Nr. 108086 20 x 95 g



Kuchen

Pasticciotto Crema
Schale aus Mürbeteig, mit Creme gefüllt.
Art.-Nr. 103687 30 x 110 g

Moelleux von Schokolade
Premium Schokoladen-Törtchen mit 
flüssiger Füllung.
Art.-Nr. 101086 20 x 90 g 

Pasticciotto Cioccolato
Schale aus Mürbeteig und einer Füllung 
aus Schokolade.
Art.-Nr. 103675 32 x 110 g

Molten Chocolate Cake
Schokoladen Törtchen gefüllt mit dunkler
Trüffel-Schokolade. Warm servieren.
Art.-Nr. 151041 9 x 140  g

Souffle al Pistacchio 
Dunkles Schokoladensoufflé
mit Pistazienkernen.
Art.-Nr. 104273 12 x 90 g
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Eis



Premium Best Price 
Vanille Eis
Art.-Nr. 14130242 5 l

Erdbeer Eis 
Art.-Nr. 14130228 5 l

Schokoladeneis 
Art.-Nr. 14130227 5 l

Eis

Black Forest 
Knusper-Vanille & Walderdbeere
Vanillemilcheis mit Keksstücken und Erd-
beerfruchtzubereitung mit Walderdbeeren
Art.-Nr. 202127 Karton 12 x 100 ml

Black Forest Blaubeer Käsekuchen
Quarkeis mit Käsekuchengeschmack und
Blaubeerfruchtzubereitung
Art.-Nr. 202128 Karton 12 x 100 ml

Black Forest 
Weiße Schoko & Waldbeeren
Weiße Schokolade kommt ohne 
Kakaopulver aus – der Geschmack ist aber
trotzdem unschlagbar, besonders wenn man
sie mit Waldbeeren kombiniert! 
Art.-Nr. 202129 Karton 12 x 100 ml

Black Forest 
Schwarzwald & Kirsche 
Komm mit auf einen Löffel durch den
Schwarzwald! Kakaonibs, Sahne & Kirschen
erinnern dich garantiert an knackende Äste,
duftende Wiesen & die Sonne, die dir ins 
Gesicht knallt! 
Art.-Nr. 202130 Karton 12 x 100 ml

Black Forest Himbeer Fichte
Als wären Himbeeren nicht schon lecker
genug, bekommt diese Sorte noch einen
schwarzwaldigen Abgang à la Fichte ver-
passt. Und das Ganze ist auch noch vegan!
Nicht schlecht, Herr Specht!
Art.-Nr. 202131 Karton 12 x 100 ml

Black Forest Joghurt & Brombeere
Joghurteis mit Brombeerfruchtzubereitung
Art.-Nr. 202132 Karton 12 x 100 ml

Natürlich. 
Echt. 
Wild.
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