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New York Cheesecake
Traditionell cremiger, glatter und 
reichhaltiger Käsekuchen.
16 Portionen vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 101789 1930 g
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Cheesecake Caramel
Doppelrahm Frischkäse verstrudelt mit 
cremigem Karamell auf einem Brösel -
mürbeteigboden. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100677 1450 g

Cheesecake American Style
Hochwertiger Doppelrahm-Frischkäse auf
einem typisch amerikanischen Tortenboden
aus Mürbeteig. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100585 1450 g

Cheesecake Lemon
Doppelrahm Frischkäse verstrudelt mit
fruchtiger Zitronenfruchtzubereitung. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100679 1450 g

Cheesecake Strawberry
Doppelrahm Frischkäse bedeckt mit 
Erdbeerhälften und fruchtigem Tortenguß.
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100295 1450 g

Cream Cheese Cake New York Style
Cremig samtige Doppelrahm Frischkäse 
Füllung auf leckerem Mürbeteigboden. 
14 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 101290 1950 g

Omas Rahmtorte
Rahm-Käsemasse aus Eiern und frischem
Quark auf einem Tortenboden aus Mürbeteig,
ungeschnitten, Ø 26 cm
Art.-Nr. 101016 2500 g

Käsetorte 
Premium Qualität mit hochwertiger, 
cremiger Käsemasse auf krossem Butter-
mürbeteig.
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 102105 Torte à 2400 g

Plantastic Creamy Raspberry, vegan
Dieser vegane und plant-based Wahnsinn be-
ginnt auf einem Mürbeteig mit einer feinen
nussigen Note. Weiter geht's mit einer cremi-
gen Füllung und dicken Tropfen selbstge-
kochter Himbeer-Fruchtzubereitung in der
Füllung. On top gibt es noch ein paar Him-
beeren, 14 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 151529 1,575 kg

Plantastic Creamy Blueberry, vegan
Veganer und plant-based Kuchen mit einem
Mürbeteig mit fein nussiger Note. Eine cre-
mig, hell und blau geschichtete Füllung mit
selbstgekochter Heidelbeerfruchtzubereitung
verfeinert. Kultur-Heidelbeeren als Topping,
14 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 151530 1,525 kg
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Cream Cheese Cake Strawberry
Doppelrahm Frischkäse Füllung verstrudelt
mit einer leckeren Erdbeerzubereitung. 
Cremig und geschmeidig. 
14 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 101275 2000 g

Cheesecake Supreme Caramel-
Brownie
Leicht salziger Bröselboden, cremige 
Mascarpone-Käsemasse mit Schoko-Tropfen,
mit Brownie-Würfeln und Walnüssen 
dekoriert. 14 Portionen, vorgeschnitten,
Ø 24 cm
Art.-Nr. 102989 1950 g

Cheesecake Supreme Blueberry
Heidelbeerfruchtzubereitung eingestrudelt in
Mascarpone-Käsemasse auf leicht salzigem
Bröselboden. 
14 Portionen, vorgeschnitten und fertig 
gebacken, Ø 24 cm
Art.-Nr. 102990 1900 g

Cookies & Cream Cheescake 
Cremige Supreme-Masse auf Keksbrösel -
boden. Topping aus krossen Schoko-Cookies. 
16 Portionen vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 104306 1700 g

Cookie Bash
Dunkler Boden mit weißer Milchschoko -
ladencreme und eingelegten Cookie 
Stückchen, getoppt mit Schoko Drizzeln.
14 Portionen vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 101787 2150 g

The Red Velvet Cake 
Leuchtend rote Samt-Tortenböden, hoch ge-
stapelt, werden mit einer Schokoladentrüffel-
füllung bestrichen, dann gefüllt und mit
würziger Frischkäseglasur überzogen.
16 Portionen
Art.-Nr. 194961 1760 g

Cheesecake Raspberry
Doppelrahm Frischkäse verstrudelt mit 
Himbeer-Fruchtzubereitung auf einem 
Bröselmürbeteigboden. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100678 1450 g
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4 Layer Chocolate Cake
Schokoladencreme zwischen dunklem
Rühr  teigboden, darauf gewürfelte 
Schokokringel. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100609 1900 g

Chocolate Cake
Leckerer Schoko Rührteig mit Schokoladen-
creme gefüllt, überzogen mit Glasur. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100608 1000 g

Mousse au Chocolat Torte
Mousse au chocolat und saftige Schoko -
ladenrührmasse, veredelt mit feinstem 
Kakaopulver.
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 103197 Torte 1600 g

Choc’late Lovin’ Spoon Cake
Zwei Schichten Schoko-Pudding zwischen
dunklem Schokoladen-Teig,
vorgeschnitten in 14 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 104475 2810 g

Chocolate Peanut Butter Pie
Der bekannte Candy-Riegel in Kuchenform,
dunkle Schokolade und Erdnussbutter, ge-
füllt mit Reese’s® Peanut Butter Cups, 
vorgeschnitten in 14 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 104473 1980 g
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Veganer Apfelkuchen 
Mürbeteig ohne Milch und Eier, Apfelspalten
und Mandelblättchen. 
12 Portionen, vorgeschnitten und fertig 
gebacken, Ø 28 cm
Art.-Nr. 103185 2250 g

Premium Apple Pie
Krosser Mürbeteig mit Frischapfelfüllung,
bestreut mit Mandelblättchen. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 28 cm
Art.-Nr. 100244 2500 g

Premium Apfel Butterstreusel
Apfelfüllung aus „Cripps Pink“ auf 
leckerem Quarkmürbeteig. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 28 cm
Art.-Nr. 101029 2000 g

Apfeltorte mit Mürbeteiggitter 
Saftige Frischapfelfüllung aus Cripps Pink
Äpfeln auf einem krossen Mürbeteig. 
Mit rustikalem Mürbeteiggitter bedeckt. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 28 cm
Art.-Nr. 101543 2500 g Apfel-Pecannuß-Torte

Saftige Apfelmasse auf softem Butter -
mürbeteig, belegt mit Pecannüssen, feine
Zimtnote. 12 Portionen, vorgeschnitten,
Ø 24 cm
Art.-Nr. 102103 2500 g

Gedeckte Apfeltorte
Gepuderter Mürbeteig mit saftiger 
Frischapfelfüllung aus Cripps Äpfeln. 
14 Portionen, vorgeschnitten, Ø 28 cm
Art.-Nr. 101773 2500 g

Caramel Apple Granny®

Granny Smith Äpfel auf Shortbread Kruste
und Karamell-Toffee Topping
vorgeschnitten in 14 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 104467 2150 g

FDA Apfeltorte 
Weicher Biskuitkuchen bedeckt mit Sahne,
Apfel und Gelatine. 
Ø 27 cm
Art.-Nr. 154079 1400 g
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4 Layer Carrot Cake
Helle Schokocreme mit eingstreuten 
Walnüssen und Rosinen zwischen saftigen
Rübliboden. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 100610 1900 g

Carrot Cake 
Zweischichtiger fruchtiger und saftiger 
Karottenkuchen, mit Frischkäseglasur 
glasiert, mit Nüssen garniert und oben 
mit süßen Karotten dekoriert.
14 Portionen, vorgeschnitten, Ø 23 cm
Art.-Nr. 194744 1980 g

Carrot Cake
Saftiger Karottenkuchen mit Orangeat und
Zitronat, zweifach geschichtet mit lockerem
Frischkäse und gehacktem Pistazien Top-
ping.
10 Portionen, vorgeschnitten. Ø 24 cm
Art.-Nr. 104177 1600 g 4 High Carrot Cake

Bestehend aus vier Kuchenschichten mit
genau der richtigen Menge Karotten und 
Gewürzen, ist mit Rosinen, Walnüssen und
Ananas gespickt und wird dann mit Frisch-
käseglasur und einem Spritzer weißer 
Schokoladenganache veredelt.
16 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 194745 3370 g
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Premium Zwetschgen Butterstreusel
Leckere Füllung aus halben Zwetschgen 
auf köstlichem Quarkmürbeteig. 
12 Portionen, vorgeschnitten. Ø 28 cm
Art.-Nr. 101031 1800 g

Premium Kirsch Butterstreusel
Fruchtige Kirschfüllung mit ganzen Süß-
und Sauerkirschen auf köstlichem Quark-
mürbeteig. 12 Portionen, vorgeschnitten.
Ø 28 cm
Art.-Nr. 101030 1700 g

Aprikosenkuchen
Ein Klassiker, geschichtet mit nussigem und
hellen Rührteig für eine tolle Optik. Mit den
reichlich aufgelegten Aprikosenhälften
schmeckt der Kuchen herrlich fruchtig. 
12 Portionen, vorgeschnitten.
Ø 26 cm
Art.-Nr. 194754 1570 g

Chocolate-Salted Caramel-Cake
Kakaomürbeteigboden und Schokoladen-
rührteig, bestreut mit schokoliertem Butter-
Karamell, mit salziger Karamell-weiße
Schokoladencreme bedeckt und mit Schoko-
laden Spänen dekoriert, mit Dekorzucker ab-
gestaubt. 12 Portionen, vorgeschnitten. 
Ø 24 cm
Art.-Nr. 194721 1000 g

Banana-Walnut-Cake
Bananenbrot mit Walnüssen auf einem
Streuselboden, bedeckt mit einer hellen
Creme auf Haferbasis und dekoriert mit ge-
hackten Pistazien. In 12 Portionen vorge-
schnitten. Ø 24 cm
Art.-Nr. 194720 980 g

Chocolate-Raspberry-Cake
Kakaomürbeteigboden mit Schokoladen-
creme und aufgestreuten Schokoladenstück-
chen. Bedeckt mit Himbeerzubereitung und
Himbeeren. Mit Tortenguss abgeglänzt und
in 12 Portionen vorgeschnitten. Ø 24 cm
Art.-Nr. 194718 1200 g
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Bourbon Street Pecan Cake Pie
Geröstete Pekanhälften mariniert in 
Kentucky-Bourbon auf einer Füllung aus
Maissirup, vorgeschnitten in 14 Portionen. 
Ø 24 cm
Art.-Nr. 104466 2040 g

Schwarzwälder Kirsch Torte
Kirschfrucht-Zubereitung auf lockerem
Boden Darauf wechseln sich dunkle Bisquit-
böden  mit Kirschwasser-Sahne ab. Deko-
riert mit Schokospänen und Garnierkirschen.
Enthält Alkohol.
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 24 cm
Art.-Nr. 101293 1750 g

Erdbeer-Frucht-Kuchen
Dünner Mürbeteig auf Kakao-Bisquitboden
und Sahne Pudding. Belegt mit aromati-
schen Erdbeerhälften. Rand garniert mit 
gehackten und gerösteten Haselnüssen. 
12 Portionen, ungeschnitten, Ø 28 cm
Art.-Nr. 103807 2150 g

Torta Limone
Italienischer Limonenkuchen. 
12 Portionen, vorgeschnitten, Ø 27 cm
Art.-Nr. 104373 1400 g

Key Lime Pie
Kuchen mit Limettencreme, auf Bisquit -
 boden, Geschmack wie in Florida,
vorgeschnitten in 14 Portionen, Ø 24 cm
Art.-Nr. 104468 2240 g

Torta della Nonna
Mürbeteigboden gefüllt mit Konditorcreme; 
garniert mit Pinienkernen und Puderzucker. 
16 vorgeschnittene Portionen, Ø 28 cm
Art.-Nr. 103167 Torte à 1400 g 

Torta Caprese
Teig mit Mandeln und Kakao. 
14 Portionen, vorgeschnitten, Ø 28 cm
Art.-Nr. 103164 1200 g

FDA Waldbeerentorte
Tiefgefrorenes Feingebäck. Mürbteig-Boden
mit Chantilly-Creme, 1 Lage Bisquitt, groß-
zügig belegt mit einem Beeren-Mix (Brom-
beeren, Himbeeren, Heidelbeeren,
Johannisbeeren) mit Gelatine-Überzug und
Dekorzucker. 12 vorgeschnittene Portionen
Ø 27 cm
Art.-Nr. 154078 1450 g

Mandeltorte Erdnuss-Karamel 
Eine karamellig-nussige Verführung ohne
Reue! Auf glutenfreien Mandel-Rührteigbö-
den liegen knackige Erdnüsse eingebettet in
einer süßen Karamellschicht und überzogen
mit unwiderstehlicher Nougatcreme, 
12 Portionen, Ø 28 cm
Art.-Nr. 151133 950 g
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Vegane Banana-Johannisbeer
Schnitte
Veganer Bananen-Rührteig mit Walnüssen,
getoppt von fruchtigen roten Johannisbeeren
und einer Nuss-Mandel-Hafer flocken-
Mischung. 12 Portionen, vorgeschnitten
Art.-Nr. 104148 12 x 95 g

Kirsch Schoko Crisp Schnitte
Schoko Crispboden mit hell-dunkel 
verstrudelter Creme. Darauf ein leckerer
Rührteigboden belegt mit süßen und 
sauren Kirschen. 
12 Portionen à 175 g
Art.-Nr.  100779 2100 g

Erdbeer-Käse-Sahne-Schnitte
Köstliche Vielfalt! Lockere laktosefreie Käse-
Sahne liegt zwischen zwei glutenfreien
Rührteigböden. Üppig belegt mit aromati-
schen Erdbeerhälften und mit Guss abge-
glänzt. Hergestellt mit laktosefreien**
Milcherzeugnissen, 12 Portionen
Art.-Nr. 104596 2050 g

Schoko-Sahne-Schnitte 
Zwischen zwei glutenfreien dunklen Rühr-
teigböden liegt eine leckere laktosefreie
Kakao-Sahne . Ein leichtes Wellenmuster
macht diese Schnitte zum Augenschmaus.
Hergestellt mit laktosefreien* Milcherzeug-
nissen, 12 Portionen
Art.-Nr. 103893 1300 g

Torta Ricotta e Pistacchio
Ricottatorte mit Pistazie und Haselnuss
12 Portionen
Art.-Nr. 194959 1100 g
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Brownies Vegan
Original Brownie, nur vegane Zutaten.
Art.-Nr. 103206 2 Stück (20 x 20 cm)

Brownies Homemade 
Unser amerikanisches Rezept. 
Der original Brownie, ungeschnitten
Art.-Nr. 100196 2 Stück (20 x 20 cm)

Brownies
Klassiker im quadratischen Schnitt. 
Mit Schokocreme durchzogenerdunkler 
Rührteig, dekoriert mit gehackten 
Walnüssen. 
3 x 16 Stück à 63 g, vorgeschnitten
Art.-Nr. 101199 1000 g

Glutenfreier Himbeerbrownie
Auf einem saftigen, glutenfreien 
Schokoladenrührteig mit roter Beete, 
betten sich jede Menge köstlicher 
Superfoods: Sonnenblumenkerne, 
Kürbiskerne, Haselnüsse, Mandeln
und Himbeeren. 
12 Portionen à 87 g, vorgeschnitten
Art.-Nr. 104147 1050 g

Rockslide Brownie
Leichter Brownie, belegt mit
Butter-Karamell, Brownie 
Würfeln, geröstete Pekannüsse
und Milchschokolade 
Ganasch.
Vorgeschnitten in 16 Portionen
à 126 g
Art.-Nr. 104520 2000 g

Sweet Street Cookies and
Cream Brownie
Eine luxuriöse neue Variante eines Kind-
heitslieblings. Doppelte Schichten Scho-
koladenkeks-Brownie mit weißem
Schokoladenkäse, innen und außen mit
mit Vanille gefüllten Schokoladen-Sand-
wichkeksen beladen. Eine Ikone, die sich
zum Vintage-Deluxe weiterentwickelt.
Art.-Nr. 201005 9 x 110 g
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Marmor Bread
Vanille-Schokoladen Brotteigkuchen, 
vormarkierte Stücke. 
Art.-Nr. 103794 3 x 900 g

Banana-Walnut-Bread
Vorgeschnittener Brotteigkuchen mit 
Bananen- und Walnuss-Stückchen. 
Art.-Nr. 103199 3 x 850 g

Lemon-Bread
Sehr spritziger Zitronenkuchen. 
Vorgeschnitten 
Art.-Nr. 103200  3 x 850 g

Chocolate Peanut Butter Stack
Brownie mit leichter cremiger Milchschoko-
lade, Buttercaramel und süß-salziger 
Erdnussbutter, getoppt Erdnüssen.
Vorgeschnitten in 8 Portionen à 148 g
Art.-Nr. 101794 1190 g

B&B Brownie Star Mini
Vorbestellung
Saftiger Gourmet-Brownie mit extra viel
Schokolade (27%) und Pekannussstückchen
im Teig, einzeln verpackt.
Art.-Nr. 103922 100 x 65 g

Lemon Cake
Saftig-frischer Zitronen-Rührkuchen mit
zartgelber Glasur und feiner Zitronennote.
Art.-Nr. 101270 25 x 75 g

Marble Cake
Soft-saftiger Marmor-Rührkuchen mit 
kakaohaltiger Fettglasur und schokoladiger
Marmorierung.
Art.-Nr. 101269 25 x 75 g
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Baba Rhum
Baba Gebäck mit Rum.
Art.-Nr. 104121 8 x 113 g

Tartufo Blanco
Eis mit Kaffeeherzen bedeckt mit Mergina-
Körnern.
Art.-Nr. 104423 12 x 75 g

Tartufo Nero
Eis mit Kakaopulver und Haselnusskörnern
überzogen
Art.-Nr. 104424 12 x 85 g

Profiterol Nero
Windbeutel mit Sahne und Schokoladecreme 
bedeckt. Maße 22 x 33 cm, 30 Kugeln
Art.-Nr. 103158 1150 g

Mini Tiramisu Mascarpone
alkoholfrei
Drei leichte Löffelbiskuits mit echtem 
Kaffee durchtränkt mit weicher Mascarpone-
creme umhüllt und mit Kakao verfeinert:
eine unwiderstehliche Servierportion.
Art.-Nr. 104420 10 x 110 g

Premium Cheesecake
Süßer Frischkäse auf Zimtcrumble nach 
authentischem Rezept.
Art.-Nr. 101883 20 x 91 g

Semifredo Torroncino 
Nugat-Parfait
Art.-Nr. 194960 12 x 75 g

Pasticcini mignon
Sortiment mit
5 Mango Tartlets
5 Zitronencreme-Röllchen
5 Windbeutel mit Kakao
5 Schokocreme-Röllchen
5 Pasticcini mit Erdbeermousse
Art.-Nr. 104011 25 x 28 g
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Pasticciotto Crema
Schale aus Mürbeteig, mit Creme gefüllt.
Art.-Nr. 103687 30 x 110 g

Moelleux von Schokolade
Premium Schokoladen-Törtchen mit 
flüssiger Füllung.
Art.-Nr. 101086 20 x 90 g 

Pasticciotto Cioccolato
Schale aus Mürbeteig und einer Füllung 
aus Schokolade.
Art.-Nr. 103675 32 x 110 g

Molten Chocolate Cake
Schokoladen Törtchen gefüllt mit dunkler
Trüffel-Schokolade. Warm servieren.
Art.-Nr. 151041 9 x 140  g

Souffle al Pistacchio 
Dunkles Schokoladensoufflé mit Pistazien-
kernen.
Art.-Nr. 104273 12 x 90 g
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Premium Best Price 
Vanille Eis
Art.-Nr. 14130242 5 l

Premium Best Price 
Schokoladeneis 
Art.-Nr. 14130227 5 l

Premium Best Price 
Erdbeer Eis 
Art.-Nr. 14130228 5 l

Premium Best Price 
VEGANES Schokoladen Eis 
Art.-Nr. 154096 2,4 l

Premium Best Price 
VEGANES Vanilla Eis 
Art.-Nr. 154095 2,4 l




