


F O O D S E R V I C E  E X C L U S I V E

Alles aus einer Hand – grenzenlose Burger-Variationen 
für die individuellen Wünsche Ihrer Gäste! 

Das größte Burger-Sortiment am Markt wächst weiter und 
bietet unzählige Möglichkeiten: 

für alle Gastro-Typen, für alle Gäste-Typen – 
flexibel, trendbewusst, kreativ.
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NEVER ENDING 
LOVESTORY: GÄSTE 
LIEBEN BURGER!

Mit innovativen Food-Kreationen in einer 
authentischen Umgebung machen Sie sich 
unverwechselbar. Grenzenlos gedacht, 
überzeugend gemacht – so bieten Sie ein 
kulinarisches Gesamterlebnis: Good Food Mood!

KULINARISCHE
ERLEBNISSE vs. SCHNELLE

VERPFLEGUNG
Mehr Mobilität und neue Ansprüche 
revolutionieren auch das schnelle Essen. 
Fast Food wird zu Fast Good! Ein Qualitäts-
sprung, der schnell und individuell vereint. 
Persönliche Wunscherfüllung fast & fine!

Außer-Haus-Esser stellen 
vielseitige Anforderungen:

Vom Trend zum Klassiker, vom Fast Food zum 
Slow Food – Burger boomen unaufhaltsam! Doch ein 
Hamburger ist nicht mehr nur ein Hamburger. Denn 
Gäste sind kulinarisch anspruchsvoller und Ernährungs-
bewusste erwarten ein breites und flexibles Angebot.

BURGER – 
GEKOMMEN, UM 
ZU BLEIBEN!

Individuelle
BEDÜRFNISSE

BEDIENEN!

Abwechslung
Raffiniert fusioniert: 

Ein individuelles Crossover von 
Rezepturen, Gewürzen, 

Traditionen und Techniken
 lockt Foodies an. 

Protein-Vielfalt 
Von tierisch bis gemüse-

basiert – vielseitige 
Proteinquellen auf 

der Karte ermöglichen 
einen flexiblen 

Ernährungsstil.

Kulturspektrum
Je nach Herkunft und 
Religion prägen verschiedene 
Ernährungsformen die 
Vorlieben Ihrer Gäste: 
Inspiration für Ihre Esskultur! 

Nachhaltigkeit
Bewusste Verantwortung 

trifft bewusste Ernährung! 
Ihre Antwort: regional, 

respektvoll, reduziert – und 
doch ohne Verzicht.

Handmade
Überzeugen Sie mit einer 
eigenständigen, ideenrei-
chen Küche: denn Gäste 
schätzen Handwerklichkeit
als Teil guter Qualität.

Plant-Based
Zum Verwechseln gute 
Fleisch- und Protein-
alternativen auf Pflanzen-
basis – so geht 
veganer Genuss 
für alle Ihre Gäste!

An einem Tisch sitzen viele Wünsche.
Was, wenn Ihr Angebot
jeden einzelnen erfüllen könnte?
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  BURGER-VIELFALT,
 WIE DIE GASTRO 
SIE BRAUCHT 
So unbegrenzt wie die gastronomische Band-
breite, so individuell wie Ihre Herausforderungen, 
so flexibel wie kein anderes Gericht!

Zum Mitnehmen, zum Liefern, zum Servieren?
Burger bieten Passgenauigkeit für jeden Anlass 
und alle channelspezifischen Anforderungen:  
— Fix auf die Hand und lange Standzeit 
  in der Delivery-Box 
— Kreativ inszeniert fürs Restaurant

FÜR JEDEN 
VERZEHR- 
ANLASS

Quereinsteiger oder gelernter Koch? 
Qualitätsprodukte gleichen Unterschiede aus, sparen 
Zeit und gelingen auch ungelerntem Personal: 
— Einfach in der Zubereitung 
— Garantiert guter Geschmack
— Gleichbleibende Qualität 

Individual- oder Systemgastronomie? 
Produktinnovationen erleichtern die 
Di�erenzierung im Markt und locken neue 
Zielgruppen an:  
— Attraktive Abgrenzung zu Mitbewerbern 
— Trendstarke Produkte 
— Hohe Gewinnspanne 

Kleine Imbiss- oder große Profiküche? 
Burger gelingen garantiert auf allen Geräten – 
und sind zudem einfach einzulagern: 
— Immer optimal zubereitet 
— Kein Warenverlust zu befürchten

FÜR JEDES 
EQUIPMENT  FÜR JEDE 

 PERSONAL-
STRUKTUR

FÜR 
JEDES 

GASTRO-
KONZEPT

FÜR JEDE 
SITUATION

Besucherschwankungen? 
Kostendruck? Personalmangel?  
Mit Tiefkühlprodukten, die flexibel portionier- 
und kombinierbar sind, stehen Sie auf der 
sicheren Seite: 
— Bessere Planbarkeit, höhere Produktsicherheit –
  so wird weniger weggeworfen 
— Weniger Vorbereitungzeit, weniger Aufwand 
— Hoher Output und schnelle Bedienung 

Individual- oder Systemgastronomie? Individual- oder Systemgastronomie? 
Produktinnovationen erleichtern die 
Di�erenzierung im Markt und locken neue 

traktive Abgrenzung zu Mitbewerbern 
endstarke Produkte 

Hohe Gewinnspanne 

GASTRO-
KONZEPT

FÜR JEDE 
SITUATION

Kostendruck? Personalmangel?  
t Tiefkühlprodukten, die flexibel portionier- 

und kombinierbar sind, stehen Sie auf der 

ssere Planbarkeit, höhere Produktsicherheit –

iger Vorbereitungzeit, weniger Aufwand 

Quereinsteiger oder gelernter Koch? 
Qualitätsprodukte gleichen Unterschiede aus, sparen 
Zeit und gelingen auch ungelerntem Personal: 
— Einfach in der Zubereitung 
— Garantiert guter Geschmack
— Gleichbleibende Qualität 

 FÜR JEDE 
 PERSONAL-
STRUKTUR

  BURGER-VIELFALT,
 WIE DIE GASTRO 
So unbegrenzt wie die gastronomische Band-
breite, so individuell wie Ihre Herausforderungen, 
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ÜBER 40 JAHRE BURGER-KNOW-HOW
Vor über 40 Jahren verkauften wir unser erstes Patty an begeisterte Kunden – seitdem lieben und leben wir 
Burger jeden Tag: Unsere umsatzstarken Innovationen prägen seit Jahrzehnten den Foodservice-Markt!

Erster Burger Pioneer Erster GIANT Burger Erster Better Burger Erster Plant-Based Burger 
Foodservice exclusive

19
80

BUNS
PATTIES
TOPPINGS
SAUCES

BEEF
PORK

CHIK’N®
PLANT

BURGER 
UNLIMITED

Freiheit ohne Ende für Ihre Burger-
Kompositionen: Nutzen Sie Ihre 
unzähligen Optionen zur Individuali-
sierung – vielfältig und besonders 
wie Ihre Gäste.
Das alles aus einer Hand und 
immer schnell verfügbar, 
dank unserer lokalen Partner.

UNBEGRENZTE
KOMBINATIONS-
MÖGLICHKEITEN 

Protein ist das Food-Thema 
unserer Zeit! Mit einem 

konkurrenzlos großen 
Burger-Portfolio bieten wir 

Ihnen Patties für jeden Kunden-
wunsch: Beef, Pork, Chik’n®, 
Gemüse oder Plant-based – 

welche Proteinart darf’s sein?

VOLLE 
PROTEIN-
VIELFALT

— Kontrolle der gesamten Wertschöpfungskette: Transparenz vom Erzeuger bis zur Lieferung 
— Respekt vor dem Tier, z.�B. durch kurze Transportwege
— Nachhaltigkeitsplan: mehr nachhaltige Rohstoffe, Reduktion von Strom- und

Wasserverbrauch sowie CO2-Ausstoß
— Branchen- und Nachwuchsförderung 

WERTSCHÖPFUNG
Wir übernehmen Verantwortung für 
Produkt, Branche und Klima 

ÜBER 40 JAHRE BURGER-KNOW-HOW
Vor über 40 Jahren verkauften wir unser erstes Patty an begeisterte Kunden –
Burger jeden Tag: Unsere umsatzstarken Innovationen prägen seit Jahrzehnten den Foodservice-Markt!

 FOODSERVICE

EXCLUSIVE

TOPPINGS

BEEF
PORK

CHIK’N®
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HOMEST YLE CHIK’N® BURGER
WÜRZE •

HOMEST YLE S IMMENTAL BURGER
WÜRZE •

PULLED CHIK’N® BURGER
WÜRZE ••

QUICK & E A SY BURGER
WÜRZE •••

HOMEST YLE ANGUS BURGER
WÜRZE •

HOMEST YLE BURGER
WÜRZE •

HITBURGER® CL A S SIC
WÜRZE •

CRUNCHY CHIK’N® BURGER
WÜRZE •••

GIANT BURGER
WÜRZE •••

BUFFALO CHIK’N® BURGER
WÜRZE •••

R ANCH MA STER® GIG ABURGER
WÜRZE •••

R ANCH MA STER® HAMBURGER
WÜRZE ••

BIO HOMEST YLE BURGER
WÜRZE •

NEU

NEU

NEU

NEU

NEU

HOMESTYLE QUICK & EASY BURGER
WÜRZE •

GEWÜRZT

GEWÜRZT

GEWÜRZT

HOMEST YLE DUROC BURGER
WÜRZE •

NEU

UMAMI MA STER
WÜRZE •••

NEU

RED OAT BURGER
WÜRZE ••

GREEN OAT BURGER
WÜRZE ••

MEDITERR ANE AN VEGGIE BURGER
WÜRZE ••

SUNNY VEGGIE BURGER®
WÜRZE •

VEGETABLE-BASED

PLANT-BASED

GREEN HEROES PL ANT CRUNCHY CHIK’N® BURGER
WÜRZE •••

MAC’N’CHEESE
WÜRZE ••

GREEN HEROES PL ANT HOMEST YLE BURGER
WÜRZE ••

WÜRZ-SKALA: • WENIG�/�SALZ & PFEFFER // •• MEHR WÜRZUNG // ••• AUSGEPRÄGTES WÜRZPROFIL

HITBURGER® PLUS
WÜRZE •••

PRIME CUT BURGER
WÜRZE •

 UNSERE VIELFALT – 
IHR UNENDLICHES 
POTENZIAL 
Wählen Sie aus dem größten Sortiment im Markt –  
und kreieren Sie Burger, Burger, Burger …  

 4�–�4,5 INCH

 VEGAN

 VEGAN

 VEGETARISCH

 5 INCH  6 INCH

BRIOCHE BURGER BUN

THE RE AL 
BURGER S AUCE

CHILI CHEESE 
BURGER S AUCE

FOC ACCIA BURGER BUN GIANT BURGER BUN

L AUGEN 
BURGER BUN

REDPEPPA JAM®

MANGO DIP

CHUNK Y S AL S A

GUAC AMOLE CL A S SIC 
E X TREME SUPREME

A SIA S AUCE

WHITE BBQ S AUCE

HOMEST YLE 
BURGER BUN

PREMIUM GIANT 
BURGER BUN

T I P P
70¤% von dem, 
was der Gast 
beim Burger sieht, 
ist das Bun. Das 
ist Ihre Chance, mit 
geringem Waren-
einsatz große 
E�ekte zu 
erzielen!

PICKLED JAL APEÑOS 
NACHO SLICES

GRILLGEMÜSE MEDITERR ANE AN

NEU

Complete your menue: Ob Mozzarella 
Onion Rings, Cauli Wings oder Mozzarella 

Fries, ob Burger-Toppings oder 
Sides – entdecken Sie zahlreiche weitere 

Optionen für Ihr Burger-Angebot 
in unserem Gesamtsortiment! 

CHEESE

 AUCH
HALAL

P A T T I E S
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WELCOME TO THE 
BEEF CLUB. 
ÜBERZEUGEN SIE 
HANDWERKLICH! 

Standard war gestern, heute zählt Handwerklichkeit!  
Mit unseren vielseitigen Homestyle Patties in 
bester Fleischqualität kreieren Sie unzählige authen- 
tische Better Beef Burger für echte Liebhaber.

Homestyle:
purer Fleischgenuss 
in Top-Qualität 

— Körnig, locker und saftig
— Handmade-Optik, sieht aus
  wie selbst gemacht
— Unterschiedliche Rassen und
  Grammaturen

ROH, UNGEWÜRZT

ZUBEREITUNG

ARTIKEL 85 463 00 125 g × 40 Stück = 5,0 kg 4�–�4,5 INCH BUN

    Bio Homestyle Burger
Handmade-Optik in Bio: Anspruchsvolle Fleisch-
liebhaber, die auf Tierwohl achten, genießen den 
beliebten Homestyle Burger in bester Bio-Qualität. 
Ein köstlicher Gruß von saftigen Allgäuer Almwiesen.  

   BESONDERS LOCKERER BISS 
+ UNGLEICHMÄSSIGE FORM 
=  EINZIGARTIGER 

CHARAKTER 

100�% zertifiziertes 
Bio-Fleisch 
aus dem Allgäu

  Artgerechte Tier-
haltung als 
Verkaufsargument

F A C T S

Homestyle Burger
4 GRÖSSEN: 125 - 250 G

Homestyle Simmental Burger
1  GRÖSSE: 200 G

Homestyle Angus Burger
1  GRÖSSE: 200 G

Prime Cut Burger 
1  GRÖSSE: 200 G

ÜBERZEUGEN SIE 
HANDWERKLICH! 

in Top-Qualität 

— Körnig, locker und saftig
— Handmade-Optik, sieht aus
  wie selbst gemacht
— Unterschiedliche Rassen und
  Grammaturen

   BESONDERS LOCKERER BISS 
+ UNGLEICHMÄSSIGE FORM 
=  EINZIGARTIGER 

CHARAKTER 

Homestyle Simmental Burger
1  GRÖSSE: 200 G

Homestyle Angus Burger
1  GRÖSSE: 200 G

Prime Cut Burger 
1  GRÖSSE: 200 G

1312
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Hohe Ansprüche an die Qualität – aber nicht an die Zubereitung: 
Mit unserem Neuen geht besser auch ganz einfach!

Schnelle Zubereitung, 
easy Handling 

Handmade-Optik & 
leichte Würznote

100�% Produktsicherheit, 
weil gegart 

Homestyle Quick & Easy Burger

Handmade ohne viele Handgri�e: Wir haben Home-
style mit Quick & Easy verkuppelt. Herausgekommen 
ist ein natürlich würziger Burger im Handmade-Look. 
Gegart und mit Gelingversprechen – ein echtes 
Upgrade!

Better Burger – 
mach’s einfach!

  FAST AND

 GOOD!

Noch mehr  
Beef Patties:  
Lassen Sie sich 
von der Vielzahl 
an Rezepturen  
und Größen  
überwältigen! 

KEINE LUST AUF BEEF? 
AUF DER NÄCHSTEN 

SEITE WIRD’S SAUGUT!

Prime Cut Burger
„Special Cut“:

Premiumisierung durch Teil-
stücke vom Flank und Brisket.

1 Größe: 200 g

HITBURGER® Classic
DER American-Style-Klassiker:

Neue Grammatur mit schnellerer 
Zubereitung dank Waffelstruktur.

3 Größen: 100 – 180 g

Ranch Master® Hamburger
Das Multitalent: 

extrem vielseitig und 
mit leichtem Handling.

7 Größen: 45 – 180 g

HITBURGER® Plus
Der Schnellste: 

40�% schneller als ein 
Standardburger.  

6 Größen: 62,5 – 180 g

Quick & Easy Burger
Gegart und easy:

einfache und sichere
Zubereitung.

3 Größen: 60 – 140 g

HITBURGER® Hamburger
Der Alleskönner:

Lange Standzeit – passt sich 
allen Rezeptideen an. 
2 Größen: 62,5 – 180 g

Giant Burger
Der Größte seiner Art: 

mit dem beliebtesten Burger-
Geschmack Deutschlands.

3 Größen: 180 – 339 g

Ranch Master® Gigaburger
Echter Gigant:

beliebte Ranch Master-Würzung 
mit extragroßem Durchmesser.

3 Größen: 180 – 332 g

GEGART, GEWÜRZT

ZUBEREITUNG

ARTIKEL 85 469 00 100 g × 40 Stück = 4,0 kg 4�–�5 INCH BUN

G
IM

M
E 

 
M

O
R

E
von der Vielzahl 
an Rezepturen  

Neue Grammatur mit schnellerer 
Zub

Ranch Master® Hamburger

HITBURGER® Hamburger

Ranch Master® Gigaburger

beliebte Ranch Master-Würzung 

M
O

R
E

 AUCH
HALAL

NEU

Noch mehr  

G
IM

M
E 

 
M

O
R

E
G

IM
M

E 
 

M
O

R
E
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EDELRASSIG:  
GUT, WENN SIE 
SCHWEIN HABEN!
Ein anderes Bewusstsein beim Fleischgenuss sorgt 
für mehr Wertschätzung: Regionaltypische und  
alte Rassen wie das Duroc-Schwein sind gefragt. 
Überraschen Sie mit neuer Fleischkompetenz  
und einem reinrassigen Pork-Burger! 

Saftiges Pork mit fein 
nussiger Note 

100�% Duroc aus Deutschland 

Handmade-Optik und -Textur 

Erweitern Sie 
das Proteinangebot 
Ihrer Karte 
Better Burger ohne Beef: Mit edelrassiger Fleisch-
qualität und charakteristischem Homestyle-Look 
ergänzt dieser Pork-Burger Ihre Angebotsvielfalt! 

Homestyle Duroc Burger

Die neue Pork-Klasse: Nussig, saftig und saugut – 
so erweitert das Schweinefleisch-Patty Ihre Burger-
Kompetenz. Mehr Abwechslung auf der Handmade- 
Karte mit feinstem Duroc-Fleisch aus Deutschland.

Erlesenes  
Genießerfleisch  
vom Duroc 

Das Iberduroc-Fleisch ist für seine 
au�ällige Marmorierung bekannt, 
die für einen besonders zarten, 
saftigen Geschmack sorgt. 
Auch wenn Ihnen der Name 
spanisch vorkommt, wir beziehen 
unser Duroc ausschließlich aus 
deutscher Aufzucht und achten 
auf kurze Transportwege zum 
Schlachthaus.

F A C T S

ROH, GEWÜRZT

ZUBEREITUNG

ARTIKEL 85 466 00 150 g × 36 Stück = 5,4 kg 4,5 �– �5 INCH BUN

Ein anderes Bewusstsein beim Fleischgenuss sorgt 
für mehr Wertschätzung: Regionaltypische und  
alte Rassen wie das Duroc-Schwein sind gefragt. 

Erlesenes  
Genießerfleisch  
vom Duroc 

Das Iberduroc-Fleisch ist für seine 
au�ällige Marmorierung bekannt, 
die für einen besonders zarten, 
saftigen Geschmack sorgt. 
Auch wenn Ihnen der Name 
spanisch vorkommt, wir beziehen 
unser Duroc ausschließlich aus 
deutscher Aufzucht und achten 
auf kurze Transportwege zum 
Schlachthaus.

F A C T S
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Geflügelfleisch ist kulturübergreifend ein
Everybody’s Darling – Tendenz steigend! 
Begegnen Sie der Chik’n®-Liebe mit mehr 
Abwechslung: Mit unserer Homestyle-
Neuheit nehmen Sie auch anspruchsvolle 
Kunden mit auf den Höhenflug!

BETTER CHIK’N®:
GÄSTE FLIEGEN 
AUF GEFLÜGEL!

ERSTER HANDPANIERTER 
CONVENIENCE-BURGER 
AUS DER GANZEN 
HÄHNCHENBRUST 

  100�% naturgewachsene 
Hähnchenbrust

Knusprig und von Hand paniert

Sichere Gelinggarantie – gegart 
und supersaftig

Erstau°ührung 
für ein besonderes 
Stück!

Homestyle Chik’n® Burger

Chik’n® Chic: innen supersaftig, außen kross und das
im typischen Homestyle-Look. Der erste Chik’n®-
Burger, der aus der ganzen Hähnchenbrust geschnit-
ten und von Hand paniert wird! Fix frittieren, fertig.

GEGART, GEWÜRZT

ZUBEREITUNG

ARTIKEL 85 454 00 4�×�1,5 kg = 6,0 kg
(1,5 kg = 10�–�13 Stück à ca. 120 g)

4 �– �4,5 INCH BUN

Genuss ohne Grenzen für 
Menschen aller Kulturen: 
Die Chik’n®-Liebe wächst 
jährlich!  

Bieten Sie noch mehr 
starke Chik’n®-Kreationen: 
Buffalo Chik’n® Burger
Crunchy Chik’n® Burger 
Pulled Chik’n® Burger

Das weltweit 
beliebteste Fleisch – 
Nachfrage steigend! 

+3
0

±%

F A C T S

GV Panel: Chicken-Burger + 30¤% Absatzzuwachs im 
Vergleich zu 2019 (YTD 10/2022)

ERSTER HANDPANIERTER 
CONVENIENCE-BURGER 
AUS DER GANZEN 
HÄHNCHENBRUST 
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GEMÜSE-
BURGER  
BOOMEN
Kreative pflanzliche  
Angebote begeistern 
auch Fleisch-
liebhaber und  
Flexitarier! 

Umami – the 
Taste Master! 

Umami Master

Meister der Sinne: saftiger Burger aus gegrillten 
Pilzen, Shiitake und getrockneten Tomaten. 
Vollmundige Konsistenz – natürlich typischer Pilz-
Geschmack. So geht kompromisslos voller 
Umami-Genuss!

VEGAN, VORGEBACKEN, GEWÜRZT

ZUBEREITUNG

ARTIKEL 85 460 00 4�×�1,1 kg = 4,4 kg
(1,1 kg = 9�–�11 Stück à ca. 110 g)

4 �– �4,5 INCH BUN

Oats – knacken 
den Farbtrend

Red Oat Burger 

Der treibt’s bunt: Wenn die trendige Haferflocke
mit alten Gemüsesorten flirtet, sieht unser 
Fusion-Burger rot. Rote Bete mit kernigem Biss – 
das bringt Farbe und Marge in ihr Angebot. 

VEGAN, VORGEBACKEN, GEWÜRZT

ZUBEREITUNG

ARTIKEL 85 459 00 4�×�1,1 kg = 4,4 kg
(1,1 kg = 9�–�11 Stück à ca. 110 g)

4 �– �4,5 INCH BUN

Ernährungsgewohnheiten ändern sich: 
Fleischloses oder -reduziertes, kreatives 
Essen steht hoch im Kurs – vegetarische 
und vegane Burger sind beliebt. Doch 
die Gäste wünschen sich eine größere 
Auswahl und mehr Abwechslung … 

So angesagt: vegan,  
vegetarisch, flexitarisch 

F A C T S

F A C T S

Ansprüche erfüllen einfach 
gemacht: Mit der Vielfalt unserer
vegetarischen Burger-Palette 
servieren Sie Geschmack, Qualität, 
Abwechslung und Natürlichkeit.

Green Oat Burger 
Sunny Veggie Burger®
Mediterranean Veggie Burger

Veggie-Burger, die  
nicht nur geschmacklich 
überzeugen

+9
5±

%

+3
GV Panel: Veggie-Burger + 95�% Absatzzuwachs im 
Vergleich zu 2019 (YTD 10/2022)

100�% pflanzlich: Pilz  
tri�t Tomate

Voller Umami-Taste

Saftige natürliche Textur

Die neue Pilz-Liebe schießt wie Pilze aus dem 
Boden. Kein Wunder, denn mit seinem 
würzigen Geschmacksprofil avanciert der Pilz 
zu einem charakterstarken Game-Changer.

Alte Gemüsesorten neu interpretiert: Rote Bete & Co. 
sind gefragt wie nie. Bei uns sorgt die runde 
Rübe für Farb-Furore und Superpower. Gäste-Likes 
garantiert – und eine gute Marge auch! 

Powerfood Rote Bete, 
trendstarke Oats 

100�% vegan, 
einfach im Handling 

Kernig, kräftig, knallig

te Gemüsesorten neu interpretiert: Rote Bete & Co. 
sind gefragt wie nie. Bei uns sorgt die runde 
Rübe für Farb-Furore und Superpower. Gäste-Likes 

Umami Master
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Einflüsse aus der globalen Küche  
sind Dauertrend – so sorgen immer neue  

Geschmacksprofile für kulinarische 
Gelüste. Unsere amerikanisch inspirierten  

News krönen vielseitig den  
Gönn-Dir-Moment Ihrer Gäste!

GÖNNEN 
MIT SUCHT-
POTENZIAL 

Veganes Saucen-
Highlight mit 
intensivem BBQ-
Taste! 

Mac’n’Cheese Burger
Wow-Faktor für Ihre Karte: Mac’n’Cheese, die Leib-
speise der Amerikaner, als Burger-Kreation! Maccaroni 
und schmelzender Käse in knuspriger Panade – 
das kickt als Single Patty, Topping oder Side Dish.

Maccaroni und 
Käse als Burger
Patty? Yep! 

Maccaroni mit zartem Cheesy-Schmelz

  Crunchy Mais-Weizen-Mixpanande, 
milde Schärfe 

  Multitalent mit langer Standzeit

  White BBQ – rauchiger Bestseller aus 
den USA 

Universal als Topping, Dip oder Glaze 

Vegan, pumpfähig und ungekühlt

White BBQ Sauce 
Überraschender Look & Taste: BBQ – der 
Liebling unter den Saucen muss nicht immer rot 
sein! Mit unserem unverwechselbar rauchigen 
Geschmacksimport aus den USA kreieren Sie 
einmalige Farbkontraste.

VEGAN

ARTIKEL 85 4 61 00 6 × 2,0 l (2,18 kg) = 12 l (13,1 kg)

VEGETARISCH, VORGEBACKEN, GEWÜRZT

ZUBEREITUNG

ARTIKEL 85 458 00 4�×�1,3 kg = 5,2 kg
(1,3 kg = 9�–�11 Stück à ca. 130 g)

4 �– �4,5 INCH BUN

BETTER SIDE DISH: UNSERE 
CAULI WINGS MIT GLAZE 
AUS WHITE BBQ SAUCE SIND 
DIE IDEALE SNACK-KOMBI!

MIT SUCHT-
POTENZIAL 
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GREEN HEROES
PLANT CRUNCHY CHIK’N® BURGER 

Gästeliebling mit Biss: Sein verblüffender Chik’n®-
Taste wird all Ihre Gäste staunen lassen. Ein 
Plant-based Hero aus Weizen mit pikanter Schärfe 
und krosser Cornflakespanade. 

• 100 % VEGAN, 100 % WEIZENPROTEIN

• AUTHENTISCHER CHIK’N®-TASTE

• BESONDERS CRUNCHIGE CORNFLAKESPANADE

100 % VE GAN –
100 % BE GEIS TERUNG

GREEN HEROES 
PLANT HOMESTYLE BURGER 

Jetzt auch plant-based: authentischer Taste, lockere 
Textur, gleiche Zubereitung. Dieser vegane Held 
überzeugt mit tollen Homestyle-Eigenschaften alle 
Gäste – vom Fleischgenießer bis zum Veganer.

• 100 % VEGAN, 100 % WEIZENPROTEIN

• KÖRNIG, LOCKER UND SAFTIG WIE EIN BEEF-BURGER

• AUTHENTISCHE HOMESTYLE-OPTIK

   GÄSTELIEBLINGE 
   PLANT-BASED
Die veganen Zwillinge unserer umschwärmten 
Kundenlieblinge: Green Heroes – 100�% vegan!
Und das Beste daran ist der gleichbleibende 
authentische Taste.

  Exklusiv – entwickelt und erhältlich für 
den Foodservice

  100�% EU-Weizen – ein klares Bekenntnis 
zur Nachhaltigkeit 

Entdecken Sie noch mehr GREEN HEROES  
in unserem Gesamtsortiment.

Mit neuer
verbesserter 
Rezeptur

JETZT NOCH 
BEEFIGER! 

VEGAN, ROH

ZUBEREITUNG

ARTIKEL 85 283 00 3�×�1,0 kg = 3,0 kg
(1,0 kg = 8 Stück à ca. 125 g)

4 �– �5 INCH BUN

VEGAN, GEGART, GEWÜRZT

ZUBEREITUNG

ARTIKEL 85 284 00 3�×�1,0 kg = 3,0 kg
(1,0 kg = 11�– 12  Stück à ca. 90 g)

4 �– �4,5 INCH BUN

Mit neuer

JETZT NOCH 
BEEFIGER! 
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P A L E T T E N F A K T O R A L L E R G E N E * Z U B E R E I T U N G ROHSTOFF/
KOSTFORM

N E U H E I T E N
Produktname Art.-Nr. Einheit

Kartons 
pro 
Palette

Lagen 
pro
Palette

Kartons
pro 
Lage Gluten Laktose Sonstige

1. Bio Homestyle Burger 85 463 00 125 g × 40 Stück = 5,0 kg
4 – 4,5 Inch Bun

120 10 12

Homestyle Burger 
Neue Grammatur!

85 455 00 125 g × 40 Stück = 5,0 kg
4 – 4,5 Inch Bun

120 10 12

2.  Homestyle Quick & Easy 
Burger 85 469 00

100 g × 40 Stück = 4,0 kg
4 – 5 Inch Bun

121 11 11

Hitburger® Classic 
Neue Grammaturen!

85 020 00

85 465 00

100 g × 50 Stück = 5,0 kg
4 – 4,5 Inch Bun

125 g × 40 Stück = 5,0 kg
4 – 4,5 Inch Bun

120 10 12

3. Homestyle Duroc Burger 85 466 00 150 g  × 36 Stück = 5,4 kg
4,5 – 5 Inch Bun

90 10 9

4. Homestyle Chik’n®
Burger

85 454 00 4 × 1,5 kg = 6,0 kg
(1,5 kg = 10�–�13 Stück à ca. 120 g)

4 – 4,5 Inch Bun
54 9 6

5. Umami Master Burger 85 460 00
4 × 1,1 kg = 4,4 kg

(1,1 kg = 9�–�11 Stück à ca. 110 g)
4 – 4,5 Inch Bun

108 9 12

6. Red Oat Burger 85 459 00 4 × 1,1 kg = 4,4 kg
(1,1 kg = 9�–�11 Stück à ca. 110 g)

4 – 4,5 Inch Bun
108 9 12 Senfsaat

7. Mac’n’Cheese Burger 85 458 00 4 × 1,3 kg = 5,2 kg
(1,3 kg = 9�–�11 Stück à ca. 130 g)

4 – 4,5 Inch Bun
108 12 9

8. White BBQ Sauce 85 461 00 6 × 2 l (2,18 kg) = 12 l (13,1 kg) 50 5 10 Senfsaat

  Green Heroes Plant 
Homestyle Burger

85 283 00 3�×�1,0 kg = 3,0 kg
(1,0 kg = 8 Stück à ca. 125 g)

4 – 5 Inch Bun
120 10 12

  Green Heroes Plant 
Crunchy Chik’n® Burger

85 284 00 3�×�1,0 kg = 3,0 kg
(1,0 kg = 11�– 12  Stück à ca. 90 g)

4 – 4,5 Inch Bun
120 10 12

1 5 6432

= Fritteuse

=  nicht kennzeichnungspflichtig; enthält keine Zusatzsto�e, die 
    auf dem Menüboard bzw. der Speisekarte zu kennzeichnen sind.

*   = enthält glutenhaltiges Getreide�/�
         Milch (inkl. Laktose)

 = empfohlene  Zubereitung

= Schwein = Geflügel = Vegan = Vegetarisch

= Kombidämpfer = Pfanne

= Griddleplatte�/�
   Grill = Merrychef= Impinger = Rind
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U N L I M I T E D :  V I E L E  W E I T E R E  P R O D U K T E ,  D A Z U  R E Z E P T E  U N D  K A L K U L A T I O N E N 
S O W I E  I N S Z E N I E R U N G S -  U N D  V E R M A R K T U N G S I D E E N  F I N D E N  S I E  I N  U N S E R E M  E R F O L G S P R O G R A M M !

www.salomon-foodworld.com/sortimentskatalog.html 

SALOMON FoodWorld® GmbH
Nordring 13 . D-63762 Großostheim-Ringheim

Tel  +49 6026 506 200 . Fax +49 6026 506 233

Gastronomie Freecall Hotline 008000 7256666

vertriebgh@salomon-foodworld.com

SALO MON-FOODWORLD.COM

A Vion Company

Klimaneutrale Produktion.

Scannen und mehr erfahren.
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